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Vitrine Expositora Refrigerada 9x GN 1/3, 2005mm

Informacoes do Produto

SKU: HE232996 Modelo: 232996

Marca: Arktic EAN: 8711369232996

Imagens do Produto
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Marca Arktic
Modelo 232996
EAN 8711369232996

Instalac&o De Bancada



Largura (mm) mais de 1500 mm
N° de Tabuleiros / GN 9

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine expositora refrigerada com capacidade para 9 recipientes GN 1/3. Mantém os

alimentos entre -2°C e 8°C, ideal para balces de servico em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta vitrine expositora refrigerada foi concebida para manter alimentos frescos e visiveis, ideal para
balcdes de servico. Opera entre -2°C e 8°C, assegurando a conservacao adequada dos produtos.

vitrine expositora refrigerada GN 1/3 — vitrina refrigerada — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 9x GN 1/3 (max. 150mm altura)
Faixa de Temperatura -2°Ca8°C

Poténcia 180 W

Voltagem 230V

Dimensfes (CxPxA) 2005 x 420 x 456 mm

Material Aco inoxidavel, Vidro temperado
Peso Liquido 59.365 kg

Aplicagcbes Profissionais

Esta vitrine é ideal para a exposicdo e conservacdo de alimentos em balcdes de servico. E
particularmente adequada para snack-bares, pastelarias, cantinas escolares e empresariais,
restaurantes de bairro, hotéis com servico de buffet e food trucks que necessitem de manter saladas,
sobremesas, sandes ou outros produtos frescos e visiveis ao cliente.



Principais Vantagens

e Excelente visibilidade dos produtos através do vidro temperado.

Conservacéo eficiente de alimentos frescos entre -2°C e 8°C.

Compatibilidade com 9 recipientes GN 1/3, otimizando o espac¢o de exposicao.

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e higiene.

Facil acesso para reposicao e limpeza diaria.

Qual a capacidade maxima detabuleiros GN que esta vitrine suporta?

Esta vitrine expositora foi projetada para acomodar até 9 recipientes GN 1/3, permitindo uma
organizacao eficiente dos seus produtos.

Qual a profundidade méxima dosrecipientes GN 1/3 que posso utilizar?

Pode utilizar recipientes GN 1/3 com uma altura maxima de 150 mm, garantindo que o0s

alimentos fiqguem bem acondicionados e visiveis.

Qual afaixa detemperatura de operacao desta vitrine?

A vitrine mantém os alimentos refrigerados numa faixa de temperatura entre -2°C e 8°C, ideal
para a conservacao segura de diversos produtos.

Esta vitrine é adequada para quaistipos de estabelecimentos?

E perfeita para qualquer estabelecimento que necessite expor alimentos refrigerados, como
snack-bares, pastelarias, restaurantes, cantinas e food trucks.

Onde deve ser instalada esta vitrine expositor a?

Esta vitrine é ideal para ser colocada sobre balcdes de servico ou mesas de preparacao,
facilitando 0 acesso e a visibilidade dos produtos para clientes e funcionarios.



