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Expositor Refrigerado Sushi 5x GN 1/3, 1307mm

Informacoes do Produto

SKU: HE233757 Modelo: 233757

Marca: HENDI EAN: 8711369233757

Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo 233757
EAN 8711369233757

Instalacéo De Bancada



Largura (mm) 1000-1500 mm

N° de Tabuleiros / GN 5
Temperatura Positiva
Tipo Expositor

Descricao Resumida

Expositor refrigerado de bancada para sushi e alimentos frescos, com capacidade para

5 recipientes GN 1/3. Mantém temperaturas entre 0°C e 6°C e possui iluminagéo LED.

Descricao Completa

Este expositor refrigerado de bancada foi concebido para manter sushi e outros alimentos frescos a
temperaturas ideais, entre 0°C e 6°C, garantindo a sua conservacao e apresentacao.

Expositor de sushi refrigerado — expositor de sushi — Expositor Sushi —
Caracteristicas Técnicas

Material Exterior Aco inoxidavel revestido a branco
TipodeVidro Duplo curvado (frontal)

Traseiro (2 portas deslizantes) e frontal (cobertura de

Aceso vidro)

Sistema de Refriger acdo Estatica com descongelacao automéatica
Intervalo de Temperatura 0°Ca6°C

Capacidade GN 5 recipientes GN 1/3 (max. Altura 40 mm)
[luminacdo LED

Evaporador Superior

Controlo de Temperatura Digital com visor



Refrigerante R600a

Classe Energética B

Classe Climatica 3

Dimensdes (LxPxA) 1307 x 445 x 327 mm
Poténcia 160 W

Tensdo 230V

Peso Liquido 35,7 kg

AplicacBes Profissionais

Este expositor refrigerado de bancada é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que
necessitam de apresentar produtos frescos de forma apelativa. E adequado para restaurantes
japoneses e de fusdo, servicos de take-away e entrega, buffets de hotelaria e eventos, ou cantinas
empresariais que oferecam opcdes de refeicao fria. A sua capacidade para recipientes GN 1/3 torna-
o versétil para sushi, saladas, sobremesas ou outros aperitivos frios.

Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

Conservacéo ideal de alimentos frescos entre 0°C e 6°C.

Apresentagdo apelativa dos produtos com iluminag¢édo LED integrada.

Facil acesso para servico e reposicao através de portas traseiras e cobertura frontal.

Controlo preciso da temperatura digital para maior seguranca alimentar.

Design compacto e eficiente para instalacdo em bancadas.



