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Expositor de Balcao Refrigerado 67L 775mm — Saladas e Frios

Informacoes do Produto

SKU: HE233672 Modelo: 233672

Marca: HENDI EAN: 8711369233672

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI



Modelo 233672

EAN 8711369233672
Capacidade (L) 51-200 L
Instalacéo De Bancada
Tipo Expositor

Descricao Resumida

Expositor de balcéo refrigerado de 67L para saladas e frios, com estrutura em aco

inoxidavel e tampa de vidro. Mantém produtos entre 0°C e 3°C. Ideal para buffets e

preparacéo.

Descricao Completa

Este expositor de balcéo refrigerado de 67L é ideal para manter saladas e outros alimentos frescos,
operando entre 0°C e 3°C com refrigeracao por ar for¢ado.

Expositor de Salada Profissional — expositor balcdo salada — Expositor Balcdo —
Caracteristicas Técnicas

Estrutura Aco inoxidavel

Tampa Curva em vidro com sistema de abertura facil
Refrigeracéo Ar forcado com descongelacédo automatica
Compressor Posicionado ao lado da camara

Capacidade GN 8x GN 1/6 ou 4x GN 1/3 (altura méax. 100 mm)
Pés 4 ajustaveis em aco inoxidavel

Controlo Temperatura e visor digitais

Liquido de Refrigeracdo R600a



Classe Climética 4

Rétulo Energético C

Temperatura 0°Ca3°C

Volume 67 L

Poténcia 105 W

Voltagem 230V

Dimensdes (L xPxA) 775x615x235 mm

Peso Liquido 21,64 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicacdes Profissionais

Este expositor € uma solucdo versatil para manter ingredientes frescos e visiveis em diversos
ambientes profissionais. E ideal para snack-bares, hamburgarias e roulotes que necessitam de
toppings refrigerados, ou para restaurantes de bairro e tascas que servem entradas frias e saladas.
Também se adapta a cafés com cozinha e pastelarias para a preparacédo de sandes frias e saladas
pré-preparadas, bem como em cantinas e servi¢os de catering para buffets frios e eventos.

Expositor Balcdo — Principais Vantagens

¢ Mantém uma temperatura constante e segura entre 0°C e 3°C, essencial para a conservacao
de alimentos frescos.

o Oferece flexibilidade de utilizacdo com capacidade para 8 recipientes GN 1/6 ou 4 recipientes
GN 1/3, adaptando-se as suas necessidades.

e A tampa curva em vidro com sistema de abertura facil permite um acesso rapido e higiénico
aos alimentos.

e Construcao robusta em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, cumprindo
os padrdes de higiene.

¢ O controlo digital de temperatura e o visor proporcionam uma gestao precisa e monitorizacao
constante do ambiente interno.



