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Mesa de Trabalho Inox 1800x600mm com Prateleira Ajustavel

Informacoes do Produto

SKU: HE812488 Modelo: HE812488

Marca: HENDI EAN: 8711369812488

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE812488

EAN 8711369812488
Largura Mesa L600

Largura (mm) mais de 1500 mm
Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho em aco inoxidavel robusta, com 1800x600x880mm e prateleira

inferior ajustavel. Ideal para preparacdo de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho em aco inoxidavel, com dimensées de 1800x600x880mm, € um equipamento
essencial para otimizar a area de preparacao em qualquer cozinha profissional. A sua construcéo
robusta e a prateleira inferior ajustavel garantem funcionalidade, durabilidade e adaptabilidade ao

seu espaco de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento 1800 mm

Profundidade 600 mm

Altura 880 mm

Peso Liquido 26.983 kg

Material do Tampo Aco inoxidavel

Material da Prateleira Aco inoxidavel com colarinho de aluminio

Capacidade de Carga (Tampo) 130 kg (distribuidos)



Capacidade de Carga (Prateleira) 130 kg (distribuidos)
Pernas Ajustaveis em altura

Fornecida desmontada — montagem facil por
M ontagem
aparafusamento

AplicacOes Profissionais

Esta mesa de trabalho é uma solucdo versétil para diversas operacdes na area de preparacdo de
alimentos. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, snack-bares, hamburgarias, cantinas
escolares e empresariais, pizzarias, churrasqueiras, marisqueiras, bem como para empresas de
catering e eventos que necessitem de uma superficie de trabalho robusta e higiénica.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Construida integralmente em aco inoxidavel, garante maxima
resisténcia a corrosao, facilidade de limpeza e conformidade com as normas de higiene
alimentar.

e Versatilidade de Utilizacdo: A prateleira inferior, também em aco inoxidavel, oferece espaco
adicional para arrumacao, otimizando a organizacao da sua cozinha.

e Adaptabilidade ao Espaco: As pernas ajustaveis em altura permitem nivelar a mesa em
superficies irregulares e adapta-la a ergonomia dos utilizadores.

e Capacidade de Carga Elevada: Tanto o tampo como a prateleira suportam até 130 kg de
peso distribuido, adequados para equipamentos e utensilios pesados.

e Otimizacdo do Espaco: Com uma profundidade de 600mm (Linha 600), é perfeita para
cozinhas com espaco limitado, sem comprometer a area de trabalho.

Qual a capacidade de carga maxima desta mesa?

Tanto a superficie de trabalho (tampo) como a prateleira inferior desta mesa suportam uma

capacidade de carga maxima distribuida de 130 kg cada.

O material éresistente a corrosao?

Sim, a mesa é fabricada em aco inoxidavel, um material conhecido pela sua elevada resisténcia

a corrosao e facilidade de limpeza, essencial para ambientes de cozinha profissional.

As pernas da mesa sdo aj ustaveis?



Sim, esta mesa de trabalho possui pernas ajustaveis em altura, permitindo um nivelamento

preciso em qualquer tipo de piso e adaptando-se as necessidades ergondmicas do utilizador.

Esta mesa é adequada par a espacos pequenos?

Com uma profundidade de 600mm, esta mesa pertence a Linha 600, sendo uma excelente
opcédo para cozinhas profissionais com espaco limitado, como snack-bares ou roulotes, onde a
otimizacé@o do espaco é crucial.

Como éfeita a montagem da mesa?

A mesa é fornecida desmontada, mas a sua montagem €& simples e intuitiva, realizada por
aparafusamento, permitindo uma instalacéo rapida e eficiente no seu local de trabalho.



