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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox 1000x600mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE812440 Modelo: HE812440

Marca: HENDI EAN: 8711369812440

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE812440

EAN 8711369812440

Largura Mesa L600

Largura (mm) 1000–1500 mm

Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho em aço inoxidável 1000x600x880mm, ideal para preparação em

cozinhas profissionais. Inclui prateleira inferior e pernas ajustáveis, com 130 kg de

capacidade.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho em aço inoxidável, com 1000x600mm, é ideal para áreas de preparação em

cozinhas profissionais, oferecendo uma superfície robusta e higiénica para diversas tarefas.

Características Técnicas

Dimensões (CxPxA) 1000 x 600 x 880 mm

Material
Aço inoxidável (tampo e prateleira), alumínio

(colarinhos das pernas)

Capacidade de Carga 130 kg (distribuída, por tampo e prateleira)

Pernas Ajustáveis em altura

Montagem
Fornecida desmontada — montagem fácil por

aparafusamento

Peso Líquido 16,8 kg

Aplicações Profissionais



Esta mesa de trabalho é uma solução versátil para diversas operações em cozinhas profissionais,

desde a preparação de alimentos à organização de utensílios. É ideal para:

Restaurantes de cozinha tradicional e moderna

Snack-bares, hamburgarias e roulotes

Cafés com serviço de refeições e pastelarias com confeção

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares

Pizzarias e churrasqueiras

Catering e eventos

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Construída integralmente em aço inoxidável, garante resistência à

corrosão e longevidade em ambientes de uso intensivo.

Higiene Otimizada: A superfície lisa e não porosa do aço inoxidável facilita a limpeza e

desinfeção, crucial para a segurança alimentar.

Estabilidade e Segurança: A construção robusta e as pernas ajustáveis em altura asseguram

uma base estável, adaptável a diferentes pisos e necessidades ergonómicas.

Versatilidade de Utilização: Com uma capacidade de carga de 130 kg no tampo e na

prateleira, suporta equipamentos e ingredientes pesados, otimizando o fluxo de trabalho.

Otimização do Espaço: A prateleira inferior oferece armazenamento adicional, mantendo o

espaço de trabalho organizado e eficiente.

A mesa é fornecida desmontada, mas a sua montagem é simples e rápida, realizada por

aparafusamento. Todas as peças necessárias estão incluídas.

A mesa é fornecida montada ou desmontada?

?

Tanto a superfície de trabalho quanto a prateleira inferior suportam uma carga máxima

distribuída de 130 kg cada, permitindo o armazenamento seguro de diversos equipamentos e

produtos.

Qual a capacidade máxima de carga desta mesa de trabalho?

?

Sim, a mesa é fabricada em aço inoxidável, um material altamente resistente à corrosão, fácil

de limpar e que cumpre as normas de higiene exigidas em cozinhas profissionais.

O material da mesa é adequado para ambientes de cozinha?

?

É possível ajustar a altura da mesa?

?



Sim, as pernas da mesa são ajustáveis em altura, permitindo adaptar a superfície de trabalho

às necessidades ergonómicas do utilizador ou a desníveis no pavimento.

Com uma profundidade de 600mm, esta mesa pertence à linha "snack" ou "linha 600", sendo

ideal para cozinhas com espaço limitado, como food trucks, snack-bares ou áreas de

preparação mais compactas.

Esta mesa é adequada para cozinhas com espaço limitado?

?


