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Fervedor de Bebidas Quentes 9L Elétrico 230V/950W

Informacoes do Produto

SKU: HE211410 Modelo: 211410

Marca: HENDI EAN: 8711369211410

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca

Modelo

EAN
Capacidade (L)
Energia
Instalacéo
Poténcia

Tensao

Descricao Resumida

HENDI

211410

8711369211410

7-10L

Elétrico

De Bancada

Até 3 kW

230V Monofasico

Fervedor elétrico de 9L para agua e vinho quente, com controlo de temperatura (30-

100°C), torneira anti-pingos e tabuleiro magnético. Ideal para buffets e eventos.

Descricao Completa

Este fervedor elétrico de bebidas quentes de 9 litros é ideal para manter agua ou vinho quente a
temperaturas controladas entre 30°C e 100°C, garantindo um servico eficiente e sem derrames em

qualquer ambiente profissional.
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Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Poténcia

Tensao

Dimensdes (LxPxA)

Material da Caixa

Material das Pegas

9L

950 W

230V

307x330x450 mm

Aco inoxidavel (parede Unica)

Polipropileno



Material Indicador Nivel Policarbonato

Temperatura Ajustavel 30°C a 100°C
Funcdo Manter Quente Sim

Torneira Anti-pingos
Tabuleiro de Recolha Fixo magnético
AlturaMéx. Copo 100 mm

Botéo de reiniciar (sobreaquecimento), Indicador de

Seguranca _ o
sobreaquecimento/descalcificacado

Agua, vinho quente (ndo adequado para leite ou
Uso Recomendado
chocolate)

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicagcbes Profissionais

Este fervedor € uma solucdo pratica para estabelecimentos que necessitam de manter bebidas
quentes prontas a servir. E ideal para buffets de hotel, cantinas empresariais, servicos de catering,
pastelarias com servi¢co de pequeno-almoco, cafés e até roulotes ou food trucks que oferecam vinho
guente ou agua para chas e infusoes.

Fervedor de Bebidas — Principais Vantagens

Controlo preciso da temperatura entre 30°C e 100°C, com funcdo de manter quente,

assegurando a qualidade da bebida.

e Torneira anti-pingos e tabuleiro de recolha magnético para um servico limpo e facil
manutencao.

¢ Indicador de nivel de liquido em policarbonato, permitindo monitorizar a quantidade de bebida
restante.

e Design robusto em ago inoxidavel de parede Unica, adequado para uso continuo em
ambientes profissionais.

e Seguranca reforcada com botdo de reiniciar em caso de sobreaquecimento e luz indicadora

para descalcificacdo.

Para quetipo de bebidas é este fervedor adequado?



Este fervedor foi concebido para ferver dgua e aquecer vinho. Ndo é adequado para liquidos
como leite ou chocolate quente.

Qual a capacidade e poténcia deste equipamento?

Este fervedor tem uma capacidade de 9 litros e opera com uma poténcia de 950W a 230V,
garantindo um aquecimento eficiente.

Como éfeita alimpeza do tabuleiro de recolha de pingos?

O tabuleiro de recolha de pingos é fixo por um iman, o que facilita a sua remocao e limpeza
rapida, contribuindo para a higiene do equipamento.

Este fervedor possui alguma fungdo de seguranca?

Sim, inclui um botdo de reiniciar para ser utilizado em caso de sobreaquecimento e uma luz
indicadora que avisa sobre sobreaquecimento ou necessidade de descalcificacéo.

E possivel controlar atemperatura das bebidas?

Sim, o termdstato permite definir a temperatura desejada entre 30°C e 100°C, e a funcao

"Manter quente" mantém automaticamente essa temperatura.



