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Acesso rapido
ao produto

Misturador de Batidos Profissional 400W 0,95L Caramelo

Informacoes do Produto

SKU: HE221365 Modelo: HE221365

Marca: HENDI EAN: 8711369221365

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE221365

EAN 8711369221365

Capacidade (L) 51–200 L

Instalação De Bancada

Potência Até 3 kW

Descricao Resumida

Misturador de batidos profissional 400W, cor caramelo. Prepara freddo cappuccinos,

frappés e batidos. Inclui copo de 0,95L e 2 agitadores, com 2 velocidades e

microinterruptor de segurança.

Descricao Completa

Este misturador de batidos profissional, com design moderno e cor caramelo, é ideal para a

preparação eficiente de bebidas frias em estabelecimentos de restauração, como cafés, pastelarias e

snack-bares.

milkshake mixer — Misturador Batidos — Características Técnicas

Potência 400 W

Tensão 230 V

Dimensões (LxPxA) 170x210x485 mm

Peso Líquido 4,63 kg

Velocidades 15.000 e 19.000 RPM

Capacidade do Copo 0,95 L

Material Estrutura Plástico ABS



Material Copo Aço inoxidável

Material Agitadores Tritan

Cor Caramelo

Segurança Microinterruptor para copo

Estabilidade Base pesada com pés de borracha

Limpeza Copo e agitadores laváveis na máquina de lavar loiça

Aplicações Profissionais

Este misturador é uma adição valiosa para qualquer estabelecimento que sirva bebidas frias, desde

cafés e pastelarias a snack-bares, hamburgarias, gelatarias e food trucks. É ideal para a preparação

rápida e consistente de batidos, freddo cappuccinos e frappés, garantindo sempre a textura desejada

para satisfazer os clientes.

Misturador Batidos — Principais Vantagens

Versatilidade de Bebidas: Permite preparar uma vasta gama de bebidas, incluindo batidos,

freddo cappuccinos e frappés, com resultados consistentes.

Segurança Operacional: Equipado com um microinterruptor que só permite o funcionamento

quando o copo está corretamente posicionado, prevenindo acidentes.

Estabilidade Reforçada: A base pesada e os pés de borracha garantem que o equipamento

permanece estável durante a utilização, mesmo em ambientes de trabalho intensos.

Controlo de Textura: Oferece duas velocidades de rotação (15.000 e 19.000 RPM) e inclui

dois agitadores diferentes para ajustar o nível de emulsão das bebidas.

Manutenção Simplificada: O copo de aço inoxidável e os agitadores de tritan são laváveis na

máquina de lavar loiça, facilitando a limpeza e a higiene diária.

O misturador é fornecido com um copo de aço inoxidável com capacidade de 0,95 litros, ideal

para porções individuais ou duplas.

Qual a capacidade do copo incluído com o misturador?

?

Sim, o misturador possui um microinterruptor que garante que o motor só funciona quando o

copo está devidamente encaixado, aumentando a segurança durante a operação.

Este equipamento oferece alguma funcionalidade de segurança?

?



Sim, tanto o copo de aço inoxidável como os agitadores de tritan são concebidos para serem

lavados na máquina de lavar loiça, facilitando a higiene e poupando tempo.

Posso lavar o copo e os agitadores na máquina de lavar loiça?

?

Este misturador é ideal para a confeção de freddo cappuccinos, frappés e, claro, batidos,

permitindo criar bebidas cremosas e bem emulsionadas.

Que tipo de bebidas posso preparar com este misturador?

?

O misturador oferece duas velocidades de rotação: 15.000 RPM e 19.000 RPM, permitindo

ajustar a intensidade da mistura conforme a bebida e a textura desejada.

Quais as velocidades de rotação disponíveis?

?


