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Maguina de Lavar Tabuleiros e Panelas 50x60cm 400V

Informacoes do Produto

SKU: HE236574 Modelo: HE236574

Marca: HENDI EAN: 8711369236574

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca
Modelo
EAN
Instalacéo
Tenséo

Material

HENDI

HE236574

8711369236574

De Chéo

400V Trifasico

Inox

Descricao Resumida

Magquina de lavar loiga profissional para tabuleiros e panelas, com cesto 500x600 mm, 3

ciclos eletronicos, dispensadores e bomba de drenagem.

Descricao Completa

Esta maquina de lavar loica profissional foi concebida para a lavagem intensiva de tabuleiros,

panelas e recipientes GN em cozinhas de alta producéo, garantindo higiene e eficiéncia.

Méaquina Lavar Loica Profissional — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L PA)

Alimentacéo Elétrica

Poténcia Total

Cesto

Ciclosde Lavagem

Temperatura Lavagem

Temper atura Enxaguamento

Capacidade Caldeira

595x777x1335 mm

400V / 3N~

7100 W

500x600 mm

3 (120s, 180s, 240s)

60°C

82°C

7.4L



Poténcia Caldeira

Capacidade Cuba

Poténcia Cuba

Material

Peso

Bomba de Drenagem

Dispensador Detergente

Dispensador Abrilhantador

Termometros Eletr 6nicos

Sistema de Limpeza

Protecdo I P

AplicacOes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes de grande volume, cantinas hospitalares e escolares, hotéis,
pastelarias com confecao prépria e churrasqueiras que necessitam de lavar tabuleiros de 600x400
mm e panelas de grande dimenséo.

6 kW

58 L

6 kW

Aco inoxidavel AlSI 304 (dupla camada)

57 kg

Incluida

Incluido

Incluido

Caldeira e Cuba

Automatico

P44

Lavagem Profissional — Principais Vantagens

consistentes.

eficiente.

desinfecao.

Controlo eletrénico preciso para otimizar os ciclos de lavagem e garantir resultados

Construcao robusta em aco inoxidavel AISI 304 de dupla camada para durabilidade e higiene.
Dispensadores automaticos de detergente e abrilhantador para uma dosagem exata e

Bomba de drenagem integrada, simplificando a instalacdo e a gestdo do escoamento.
Temperaturas elevadas de lavagem (60°C) e enxaguamento (82°C) para maxima higiene e

Qual o tamanho maximo de tabuleiro que esta maquina pode lavar ?



Esta maquina foi concebida para tabuleiros de confeitaria com dimensdes de 600x400 mm,
utilizando um cesto de 500x600 mm.

E necessério adquirir uma bomba de drenagem separ adamente?

N&o, esta maquina inclui uma bomba de drenagem integrada, o que facilita a instalacao e evita
custos adicionais.

Quais astemperaturas de lavagem e enxaguamento?

A temperatura de lavagem é de 60°C e a de enxaguamento atinge os 82°C, garantindo a
maxima higiene e desinfecdo dos utensilios.

Esta maquina é adequada para panelas erecipientes GN?

Sim, esta maquina foi especificamente concebida para lavar panelas, recipientes GN e outros
utensilios de grande volume, gracas ao seu cesto de 500x600 mm.

Como éfeito o controlo dos ciclos de lavagem?

O controlo é eletronico, através de um painel tatil intuitivo que permite selecionar entre 3 ciclos
predefinidos: 120s, 180s e 240s.



