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Copo Misturador para Batidos Profissional, A¢co Inox 0,5L

Informacoes do Produto

SKU: HE961117 Modelo: HE961117

Marca: HENDI EAN: 8711369961117

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE961117
EAN 8711369961117
Material Inox

Descricao Resumida



Copo misturador de 0,5L em ago inoxidavel para batedores de leite profissionais, ideal

como substituicdo ou extra para um servico continuo e eficiente. Lavavel na maquina.

Descricao Completa

Para o gestor de bar que procura otimizar a eficiéncia operacional ou para o chefe de
pastelaria que necessita de manter o ritmo de producdo de bebidas, este copo misturador em
aco inoxidavel de 0,5L é um complemento indispensavel. Concebido como uma peca de
substituicdo ou um acessorio extra, permite que o seu estabelecimento mantenha um servico
continuo de batidos e outras bebidas cremosas, mesmo durante os periodos de maior afluxo.
A sua robustez e facilidade de limpeza transformam-no numa escolha pratica para qualquer
ambiente profissional, assegurando que nunca faltam o0s recipientes necessarios para

preparar as suas ementas.

Copo misturador batidos inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Capacidade 0,5 Litros

Dimens0es (@xH) @113 x (A)160 mm
Peso Liquido 0,25 Kg

Lavagem Maquina de lavar loica

AplicacOes Profissionais

Este recipiente € uma solucdo versatil para uma vasta gama de estabelecimentos que servem
bebidas misturadas. E ideal para bares com alta rotacéo de clientes, cafetarias movimentadas que
oferecem uma diversidade de batidos, gelatarias que preparam milkshakes personalizados ou
restaurantes com um servico de ementa extenso. A sua fungdo como copo suplementar garante que
a preparacao de bebidas nunca seja interrompida, permitindo que a sua equipa atenda prontamente

a todos os pedidos, mantendo a qualidade e a rapidez do servico.

Porqué Escolher Este Equipamento



A selecdo deste recipiente distingue-se pela sua contribuicdo direta para a eficiéncia do seu negdcio.
Fabricado em aco inoxidavel, um material amplamente reconhecido pela sua durabilidade e
resisténcia a corroséo, este copo misturador ndo s6 resiste ao uso intensivo diario, como também
assegura uma higiene superior, fundamental em qualquer cozinha profissional. A sua compatibilidade
com diversos modelos de batedores de leite, conforme as especificacdes, oferece uma flexibilidade

valiosa, evitando interrupcdes no servico e permitindo a sua equipa focar-se na satisfacéo do cliente.

Perguntas Frequentes

Com quais modelos de misturadores de batidos este copo é compativel??

Este copo misturador foi concebido para ser utilizado com os batedores de leite profissionais com as
seguintes referéncias: 221600, 221617, 221624, 221631, 221648, 221655. Verifique a referéncia do

Seu equipamento para garantir a compatibilidade ideal e um funcionamento perfeito.

Qual a vantagem de escolher um copo em aco inoxidavel para batidos??

O aco inoxidavel € um material altamente duravel, resistente a corrosao e facil de higienizar, o que é
crucial em ambientes de restauracdo profissional. Garante uma longa vida Uutil ao copo e mantém a

integridade do sabor das bebidas, sem reter odores ou sabores de utilizacdes anteriores.

Como devo limpar o copo misturador para garantir a sua higiene??

Este copo é totalmente seguro para limpeza na maquina de lavar loica industrial, o que simplifica o
processo de higienizacdo e poupa tempo a sua equipa. Recomenda-se a limpeza regular apés cada

uso para evitar a acumulacao de residuos e manter os mais altos padrdes de higiene.

Ter copos misturadores adicionais pode otimizar o fluxo de trabalho num bar ou cafetaria??

Sim, ter copos adicionais € crucial para a eficiéncia, especialmente em horas de ponta. Permite a
preparacdo de varias bebidas em sequéncia sem ter de lavar o copo entre cada utilizacdo, reduzindo
o tempo de espera dos clientes e aumentando a produtividade da sua equipa. Facilita uma rapida

rotacdo de pedidos e evita paragens desnecessarias.

Qual a capacidade ideal para um copo misturador em operagdes profissionais??

Com uma capacidade de 0,5 litros, este copo € perfeitamente dimensionado para a confecao de
porcdes individuais de batidos e outras bebidas, minimizando o desperdicio. E ideal para
estabelecimentos que servem porcbes controladas e procuram consisténcia na apresentacao,

adaptando-se as necessidades de um servico rapido e de qualidade.



