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Fogao de Inducéo Elétrico 4 Zonas 17000W Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: HE237687 Modelo: HE237687

Marca: HENDI EAN: 8711369237687

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE237687

EAN 8711369237687
Energia Elétrico

Linha 700

Poténcia Mais de 15 kW
Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogdo de indugdo profissional com 4 zonas e 17000W, ideal para alta produgéo.

Construcao robusta em aco inox, placas de vidro temperado e 11 niveis de poténcia por

Zona.

Descricao Completa

Este fogédo de inducéo profissional, com 4 zonas e 17000W de poténcia, € ideal para cozinhas de
alta producdo. A construcdo robusta em acgo inoxidavel e placas de vidro temperado garantem
durabilidade e eficiéncia.

fogado de inducdo profissional — Fogéao de Inducdo — Caracteristicas Técnicas

Poténcia Total 17000W (17 kw)

Tensdo 400V

NUmero de Zonas 4 (2x 5000W, 2x 3500W)
Dimensdes (LxPxA) 800 x 720 x 854 mm
Material da Estrutura Aco inoxidavel

Material da Superficie Vidro temperado 5 mm



Carga Méxima Distribuida

Diametro Min./Max. Tachos

Niveis de Poténcia

Pés

Espaco de Armazenamento

Filtrode Gordura

Ligacdo Elétrica

Peso Liquido

Linha

100 kg

160 mm a 260 mm

11 por zona

Ajustaveis em altura (?30 mm)

Sim

Sim

Sem ficha, requer eletricista

63 kg

Linha 700

Fogdao de Inducédo — Aplicagcdes Profissionais

Este fogdo de inducdo de alta poténcia € indispensavel em restaurantes de cozinha tradicional e
moderna, hotéis, cantinas empresariais e hospitalares, bem como em servicos de catering para
eventos. A sua capacidade de resposta e controlo preciso sao ideais para cozinhas que exigem
producdo continua e eficiente, desde a confecdo de pratos complexos a grandes volumes de

refeicoes.

Fogéo de Inducdo — Principais Vantagens

e Alta poténcia de 17000W para uma producdo intensiva e rapida.

Controlo preciso da temperatura com 11 niveis de poténcia independentes por zona.
Superficie de vidro temperado de 5mm, duravel e facil de limpar.
Construcao robusta em aco inoxidavel para longevidade em ambientes profissionais.
Amplo espaco de armazenamento integrado para utensilios e acessorios.

Pés ajustaveis em altura para garantir estabilidade e nivelamento em qualquer superficie.
Filtro de gordura integrado para uma manutencédo simplificada.

Qual a poténciatotal do fogao e como se distribui pelas zonas?

O fogdo possui uma poténcia total de 17000W (17 kW), distribuida por quatro zonas: duas

placas de 5000W e duas placas de 3500W, permitindo uma gestéo eficiente da energia.

?



Quetipo de panelas sdo compativeis com este fogéo de inducéo?

Este fogdo é compativel com tachos e panelas que tenham um diametro de fundo entre 160
mm e 260 mm e que sejam adequados para inducao (base magnética).

A instalacdo elétrica € complexa?

Sim, este aparelho é fornecido sem ficha e requer a intervencdo de um eletricista qualificado
para a sua ligacao a corrente elétrica de 400V, garantindo uma instalacao segura e adequada.

Este fogéo possui espaco de arrumacao?

Sim, a estrutura do fogao inclui um amplo espaco de armazenamento na parte inferior, ideal
para guardar tachos, panelas ou outros acessorios de cozinha, otimizando o espaco de
trabalho.

Quais as vantagens do vidro temperado na super ficie de confecdo?

O vidro temperado de 5 mm de espessura oferece alta resisténcia a choques térmicos e
mecanicos, facilitando a limpeza e garantindo uma superficie de trabalho higiénica e duradoura

para o uso intensivo em cozinhas profissionais.



