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Mesa de Trabalho de Parede Inox 1000x600mm com Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: HE817278 Modelo: HE817278

Marca: HENDI EAN: 8711369817278

Imagens do Produto

Marca HENDI
Modelo HE817278

EAN 8711369817278



Largura Mesa L600
Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho de parede em aco inoxidavel AISI 430, 1000x600x(H)850mm, com

prateleira inferior e pés ajustaveis. Montagem facil por aparafusamento.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho de parede em aco inoxidavel AISI 430, com 1000x600x(H)850mm, é ideal
para otimizar o espaco em cozinhas profissionais, oferecendo uma superficie robusta e higiénica
para preparacao.

mesa de trabalho inox parede — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlISI 430
Dimensfes (CxPxA) 1000 x 600 x 850 mm
Profundidade 600 mm (Linha 600)

Refor co da Bancada Perfil longitudinal

Suporte Traseiro 40 mm de altura

Alturada Prateleira Inferior 160 mm do ché&o

Capacidade de Carga (distribuida) 70 kg/m2 (bancada e prateleira)
Pés Ajustaveis em altura (+25/-5 mm)
Peso Liquido 17,157 kg

Fornecida desmontada — montagem facil por
Montagem
aparafusamento



AplicacOes Profissionais

Esta mesa de trabalho é uma solugéo versatil para diversas operagdes em cozinhas profissionais. E
ideal para a preparacdo de alimentos em restaurantes de bairro, snack-bares, pastelarias com
confecdo e hamburgarias, onde o espaco € um fator critico. A sua robustez e facilidade de limpeza
tornam-na adequada para cantinas escolares ou empresariais, bem como para a area de preparacao
em roulotes e food trucks. Também pode ser utilizada como superficie de apoio em cozinhas de
hotéis ou em &reas de servigo de catering.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Construcao integral em aco inoxidavel AISI 430 garante resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, essencial para ambientes de preparagéo alimentar.

e Estabilidade Reforcada: A bancada com perfil longitudinal e o suporte traseiro de 40mm
conferem maior robustez e seguranca durante o uso intensivo.

e Otimizacdo do Espaco: A prateleira inferior, elevada a 160mm do chédo, permite armazenar
equipamentos ou caixas maiores, mantendo a area de trabalho organizada.

e Adaptacdo ao Piso: Os pés ajustaveis em altura compensam irregularidades do chéo,
assegurando uma superficie de trabalho sempre nivelada e estavel.

e Montagem Simplificada: Fornecida desmontada, a sua montagem por aparafusamento &
intuitiva e rdpida, permitindo uma instalacao eficiente.

Qual o material defabrico desta mesa de trabalho?

Esta mesa € fabricada inteiramente em aco inoxidavel AlISI 430, um material conhecido pela
sua durabilidade e resisténcia a corrosdo, ideal para ambientes de cozinha profissional.

Qual a capacidade de carga da bancada e da prateleira?

Tanto a bancada de trabalho como a prateleira inferior possuem uma capacidade de carga
distribuida de 70 kg por metro quadrado, permitindo o armazenamento seguro de diversos
utensilios e equipamentos.

Como éfeita a montagem desta mesa?

A mesa é fornecida desmontada e a sua montagem € realizada por aparafusamento, um
processo simples e intuitivo que permite uma instalagéo rapida no local desejado.

Os pés da mesa sdo ajustaveis?



Sim, os pés desta mesa sao ajustaveis em altura numa margem de +25/-5 mm, o que permite

nivelar a superficie de trabalho mesmo em pisos irregulares.

Qual a profundidade desta mesa de trabalho?

Esta mesa de trabalho possui uma profundidade de 600 mm, enquadrando-se na Linha 600,
ideal para cozinhas com espaco limitado ou como complemento a outras bancadas.



