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Mesa de Trabalho de Parede com Prateleira 1200x600mm

Informacoes do Produto

SKU: HE817285 Modelo: HE817285

Marca: HENDI EAN: 8711369817285

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE817285
EAN 8711369817285
Largura Mesa L600

Largura (mm) 1000-1500 mm
Tipo Mesa

Descricao Resumida



Mesa de trabalho de parede em acgo inoxidavel AISI 430, com 1200x600x850mm e

prateleira inferior. Capacidade de carga de 70 kg/mz2.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho de parede em aco inoxidavel AISI 430, com 1200x600mm, oferece uma
solucéo robusta e higiénica para areas de preparacdo em cozinhas profissionais. A sua construcéao
sélida garante durabilidade e estabilidade para o uso diario.

Mesa de Trabalho Inox Parede — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI 430

Refor co da Bancada Perfil longitudinal

Suporte de Parede 40 mm de altura

Prateleira Inferior A 160 mm do chéo

Capacidade de Carga 70 kg/m2 (bancada e prateleira)
Pés Ajustaveis em altura (+25/-5 mm)
Dimensdes (CxPxA) 1200x600x850 mm

Peso Liquido 19,457 kg

Fornecida desmontada — montagem facil por
M ontagem
aparafusamento

AplicacOes Profissionais

Ideal para otimizar o espaco em cozinhas de restaurantes de bairro, snack-bares, pastelarias com
confecao, roulotes e food trucks. Adequada para areas de preparacdo de alimentos em cantinas
escolares, empresariais ou hospitalares, bem como em cozinhas de hotéis e servicos de catering que
necessitem de uma superficie de trabalho robusta e higiénica.

Mesa de Trabalho de Parede — Principais Vantagens



e Durabilidade: Construcao integral em aco inoxidavel AlSI 430, resistente a corrosao e facil de

limpar, garantindo uma longa vida util.

e Estabilidade: Bancada reforcada com perfil longitudinal e pés ajustaveis que asseguram uma

superficie de trabalho nivelada e segura.

e Funcionalidade: Prateleira inferior para arrumacao adicional, otimizando o espaco vertical e

mantendo os utensilios ao alcance.

e Higiene: Superficies lisas e material ndo poroso que facilitam a limpeza e a manutencéo das

rigorosas normas de higiene alimentar.

desde o corte de alimentos a montagem de pratos.

Qual o material de construcao desta mesa de trabalho?

A mesa é construida inteiramente em aco inoxidavel AlSI 430, conhecido pela sua durabilidade

e resisténcia a corrosao, ideal para ambientes de cozinha profissional.

Qual a capacidade de carga da bancada e da prateleira?

Tanto a bancada de trabalho como a prateleira inferior possuem uma capacidade de carga
distribuida de 70 kg por metro quadrado, permitindo suportar equipamentos e ingredientes.

Esta mesa é for necida montada ou desmontada?

A mesa é fornecida desmontada, em embalagem plana, mas a sua montagem €& simples e
realizada por aparafusamento, com instrucdes claras para o profissional.

E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, 0s pés da mesa sdo ajustaveis em altura, permitindo um nivelamento preciso numa

variacao de +25/-5 mm, adaptando-se a diferentes pisos e necessidades.

Qual a profundidade desta mesa de trabalho?

Esta mesa de trabalho tem uma profundidade de 600 mm, sendo ideal para otimizar o espaco
em cozinhas profissionais com areas mais compactas ou para complementar outras bancadas.
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Versatilidade: Adequada para diversas tarefas de preparagdo em ambientes profissionais,



