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Acesso rapido
ao produto

Descalcificador Concentrado Profissional Ácido Cítrico 1L

Informacoes do Produto

SKU: HE976760 Modelo: HE976760

Marca: HENDI EAN: 8711369976760

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE976760



EAN 8711369976760

Capacidade (L) Até 6 L

Descricao Resumida

Descalcificador profissional à base de ácido cítrico. Protege máquinas de café, lavar

loiça e aparelhos de água quente, eliminando calcário e prolongando a vida útil.

Descricao Completa

Um ambiente de cozinha profissional exige a máxima eficiência e durabilidade dos seus

equipamentos. Este descalcificante concentrado, formulado com ácido cítrico de alta pureza, é

a solução ideal para combater o calcário persistente. O seu uso regular assegura que

máquinas de café, máquinas de lavar loiça e outros aparelhos de água quente funcionem

sempre no seu pico, prevenindo avarias dispendiosas e prolongando significativamente a vida

útil do seu investimento. Confiabilidade e desempenho otimizado para o seu estabelecimento.

Descalcificador profissional — Características Técnicas

Tipo de Produto Descalcificador concentrado

Base Ácido cítrico

Volume por Garrafa 1 Litro

Dose Recomendada 100-200 ml por 1 litro de água fria

Peso Líquido 1 Kg

Quantidade Mínima de Venda 12 Unidades

Aplicações Profissionais

Este descalcificador é indispensável em qualquer restaurante, café, hotel ou catering que utilize

aparelhos de água. Perfeito para a manutenção preventiva de máquinas de café expresso, máquinas



de lavar loiça industriais, caldeiras de aquecimento de água, tachos de inox e até para a revitalização

de azulejos e superfícies de aço inoxidável, garantindo a higiene e a longevidade dos seus

equipamentos críticos. Ideal para chefes executivos e gestores de operações que procuram otimizar

a performance da cozinha e minimizar custos de manutenção.

Porquê Escolher Este Equipamento

Escolher este descalcificador significa optar pela máxima eficácia e economia. A sua formulação

altamente concentrada à base de ácido cítrico não só dissolve o calcário de forma superior, mas

também é mais segura para os seus equipamentos e para o ambiente. Reduza o tempo gasto em

manutenção corretiva, otimize o consumo de energia dos seus aparelhos e assegure um serviço

contínuo sem interrupções por avarias relacionadas com calcário. Este produto é um investimento

inteligente na operacionalidade e na higiene do seu negócio.

Perguntas Frequentes

Qual a dosagem recomendada para este descalcificador??

A dosagem sugerida é de 100-200 ml de concentrado por cada litro de água fria. Esta proporção

permite uma descalcificação eficaz, adaptando-se ao nível de acumulação de calcário e à dureza da

água.

Em que tipo de equipamentos este descalcificador pode ser utilizado??

Este produto é versátil, ideal para descalcificar aparelhos de água quente, máquinas de café e de

lavar loiça e roupa, caldeiras, tachos e até azulejos de aço inoxidável, abrangendo diversas

necessidades em qualquer cozinha profissional.

Com que frequência devo utilizar o descalcificador nos meus aparelhos profissionais??

Recomenda-se a utilização regular do descalcificador para manter os equipamentos em perfeitas

condições. A frequência exata dependerá da dureza da água local e da intensidade de uso dos

aparelhos, mas uma aplicação mensal é um bom ponto de partida para a manutenção preventiva.

Este descalcificador é seguro para superfícies de aço inoxidável??

Sim, o descalcificador é seguro e eficaz para azulejos e superfícies de aço inoxidável. A sua

formulação à base de ácido cítrico foi concebida para remover o calcário sem danificar estes

materiais comuns em ambientes de restauração e hotelaria, mantendo o brilho e a higiene.

Quais os principais benefícios de usar um descalcificador à base de ácido cítrico??

O ácido cítrico é um descalcificante natural e potente, oferecendo uma solução eficaz e mais amiga

do ambiente. Ajuda a prolongar a vida útil dos equipamentos, melhora a sua eficiência energética ao

remover o calcário e previne avarias causadas pela acumulação de depósitos minerais, garantindo

um desempenho consistente.


