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Mesa de Trabalho Inox Aparafusada 1000x700mm

Informacoes do Produto

SKU: HE812723 Modelo: HE812723

Marca: HENDI EAN: 8711369812723

Imagens do Produto

Marca HENDI

Modelo HE812723
EAN 8711369812723
Largura Mesa L700

Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Bancada de trabalho em aco inoxidavel AISI 430 com prateleira inferior, ideal para

rapida.

cozinhas profissionais. Estrutura aparafusada para maxima flexibilidade e montagem

Descricao Completa

Para profissionais que procuram eficiéncia e higiene, a nossa **mesa de trabalho inox** é a

solucdo ideal para otimizar qualquer espaco de confecdo. Concebida para resistir as

exigéncias diarias de cozinhas e estabelecimentos de restauracdo, esta bancada de aco

inoxidavel AISI 430 de 1000x700mm proporciona uma superficie robusta e facil de limpar. A

sua estrutura aparafusada permite uma flexibilidade notavel, facilitando a montagem e

desmontagem para adaptacdo a diferentes necessidades operacionais ou até para ser

armazenada temporariamente, garantindo assim uma gestédo de espaco mais inteligente.

mesa de trabalho inox — Caracteristicas Técnicas

Material

Dimensdes (CxPxA)

Carga Méaxima (Bancada/Prateleira)

Pernas

Pés

AlturadaPrateleira (Fixa)

Montagem

Peso Liquido

AplicacBes Profissionais

Aco Inoxidavel AISI 430

1000 x 700 x 850 mm

70 kg/m2

Perfis de 40x40 mm

Ajustaveis (+25mm / -5mm)

200 mm abaixo da bancada

Auto-montagem, estrutura aparafusada

26,898 kg



Esta versatil bancada foi concebida para elevar a produtividade em ambientes dinamicos como
cozinhas de restaurantes de grande volume, areas de mise en place em hotéis de 5 estrelas, ou
laboratérios que exigem superficies higiénicas e duraveis. A prateleira inferior reforcada é perfeita
para acomodar pequenos eletrodomésticos ou para manter ingredientes essenciais ao alcance,
otimizando o fluxo de trabalho durante os periodos de maior afluéncia e garantindo uma organizacao

impecavel para o controlo de stock.

Porqué Escolher Este Equipamento

A robustez superior desta mesa de trabalho distingue-a, sendo construida integralmente em aco
inoxidavel AISI 430, conhecido pela sua resisténcia e facilidade de manutencdo em ambientes
agressivos. A integragdo de uma placa laminada sob a bancada ndo s6 reforca a estrutura,
permitindo uma carga de até 70 kg/m2, como também proporciona uma camada anti-som,
minimizando o ruido em operacdes intensas. A flexibilidade da montagem aparafusada e o0s pés
ajustaveis em 25mm para cima ou 5mm para baixo garantem que esta mesa se adapta
perfeitamente a qualquer desnivel, assegurando uma estabilidade inabalavel para todas as suas

tarefas de preparacéo.

Perguntas Frequentes

Como a estrutura aparafusada desta mesa beneficia 0 meu nego6cio??

A estrutura aparafusada confere flexibilidade inigualavel, permitindo uma montagem e desmontagem
rapida da mesa. Isto é ideal para estabelecimentos que necessitam de reorganizar o espagco com
frequéncia, transportar equipamentos para eventos de catering, ou armazenar a mesa

temporariamente de forma compacta.

Qual a capacidade de carga real da bancada e da prateleira??

A bancada superior e a prateleira inferior foram concebidas para suportar uma carga maxima de
aproximadamente 70 kg por metro quadrado. Esta robustez permite o uso intensivo e o

posicionamento de diversos equipamentos e utensilios sem comprometer a estabilidade.

Este equipamento cumpre as normas de higiene para cozinhas profissionais??

Sim, a mesa é fabricada em aco inoxidavel AlSI 430, um material amplamente reconhecido pela sua
resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza. Estas caracteristicas sdo essenciais para manter os
mais altos padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais e estabelecimentos de

restauragdo, contribuindo para a seguranca alimentar.

Como devo limpar e manter a minha mesa de trabalho inox??

Para a limpeza diaria, utilize agua morna, detergente neutro e um pano macio. Evite produtos
abrasivos ou palha de aco para nao danificar a superficie. Uma limpeza regular e secagem apos

cada uso ajudardo a preservar o brilho e a integridade do aco inoxidavel.



Posso ajustar a altura da mesa para se adaptar ao meu espaco de trabalho??
Sim, a mesa possui pés ajustaveis que permitem variar a altura da bancada em 25 mm para cima ou
5 mm para baixo. Esta funcionalidade € crucial para compensar irregularidades no pavimento e para

otimizar a ergonomia, adaptando a altura as suas necessidades especificas.



