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Mesa Lava-loica Dupla Inox 1000x600mm Soldada para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: HE815007 Modelo: HE815007
Marca: HENDI EAN: 8711369815007
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Marca HENDI
Modelo HE815007
EAN 8711369815007
Largura Mesa L600
Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa lava-loica dupla em aco inoxidavel, 1000x600x850mm, com construcdo soldada

para maxima resisténcia. Inclui duas pias de 400x400x250mm, barreira antisalpicos e

pés regulaveis.

Descricao Completa

Esta mesa lava-loica dupla, com dimensdes de 1000x600mm, € fabricada em aco inoxidavel com

construcao soldada, garantindo robustez e durabilidade para ambientes de cozinha profissional que
exigem méxima higiene e resisténcia ao uso intensivo.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L xPxA)
Profundidade da Linha
NUmero de Pias
Dimensdes da Pia (LxPxA)
Construcéo

Material

Abertura de Escoamento
AberturaparaTorneira
Barreira Antisalpicos
Bordo de Agua

Pés

Peso Liquido

AplicacOes Profissionais

1000 x 600 x 850 mm

600 mm (Linha Bancada/Snack)

400 x 400 x 250 mm (cada)

Soldada (Fornecida montada — pronta a instalar)

Aco Inoxidavel

@50 mm (compativel com sifées standard)

@30 mm

40 mm

10 mm

Regulaveis (+25/-5 mm), afastados 50 mm da borda

19,074 kg



Esta mesa lava-loica € uma solugéo robusta e higiénica para diversas cozinhas profissionais. E ideal
para snack-bares, hamburgarias, roulotes e food trucks que necessitam de duas pias para lavagem e
enxaguamento. Também se adapta perfeitamente a restaurantes de bairro, tascas, pastelarias com
confecao e cantinas de pequena e média dimenséo, onde o0 espaco é otimizado e a durabilidade é
crucial.

Mesa Lava-loica Dupla — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: A construcdo soldada em aco inoxidavel garante uma estrutura
extremamente resistente e uma longa vida util, mesmo em ambientes de utilizacdo intensiva.

e Higiene Otimizada: O aco inoxidavel é facil de limpar e desinfetar, essencial para manter os
mais altos padrdes de higiene em qualquer cozinha profissional.

e Funcionalidade Dupla: Com duas pias, permite a separacdo de tarefas de lavagem e
enxaguamento, aumentando a eficiéncia e a conformidade com as normas sanitarias.

¢ Instalacdo Simplificada: Fornecida montada e com pés regulaveis, permite um nivelamento
facil e uma adaptacéao perfeita a qualquer superficie, com afastamento da parede para facilitar
ligagOes.

e Design Prético: O tampo com barreira antisalpicos e bordo de agua minimiza derrames e
mantém a area de trabalho mais seca e organizada.

Qual a vantagem da construcéo soldada?

A construcao soldada oferece maior resisténcia estrutural e durabilidade em comparacédo com
mesas aparafusadas, sendo mais robusta para o uso diario intenso em cozinhas profissionais.

Além disso, é fornecida montada, pronta a instalar.

As pias sdo adequadas par a lavagem de utensilios grandes?

Cada pia tem dimensdes de 400x400x250 mm, o que as torna adequadas para a lavagem da
maioria dos utensilios de cozinha de tamanho médio, como panelas, tabuleiros e louca. Para

utensilios muito grandes, pode ser necessario um lava-loica de maior dimenséo.

Como éfeita ainstalacdo datorneira?

A mesa possui uma abertura pré-perfurada com 30 mm para a instalacdo de uma torneira.
Esta abertura facilita a montagem de torneiras padrao, permitindo uma ligagéo rapida e segura.

E possivel instalar esta mesa junto a parede?



Sim, os pés sdo colocados a 50 mm do bordo, o que facilita a instalagdo encostada a parede.
Esta caracteristica permite um melhor aproveitamento do espaco e uma integragdo mais

harmoniosa na sua cozinha.

Qual afuncéo da barreira antisalpicos e do bordo de dgua?

A barreira antisalpicos de 40 mm e o bordo de agua de 10 mm no tampo de trabalho séo
concebidos para conter salpicos e escorrimentos, mantendo a area circundante mais seca e

limpa, o que € crucial para a higiene e seguranca na cozinha.



