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Forno de Pizza Compacto Elétrico 2000W - 580x560x275mm

Informacoes do Produto

SKU: HE220290 Modelo: HE220290

Marca: HENDI EAN: 8711369220290

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca
Modelo

EAN
Aplicacéo
Energia
Instalacéo
Largura (mm)

Poténcia

HENDI

HE220290

8711369220290

Pizzaria

Elétrico

De Bancada

até 600 mm

Até 3 kW

Descricao Resumida

Forno de pizza elétrico compacto de 2000W com base em pedra de chamotte, ideal

para pizzas até g 39 cm. Atinge 350°C, com temporizador de 120 minutos.

Descricao Completa

Este forno de pizza compacto elétrico de 2000W foi concebido para aquecimento eficiente com dois

elementos, superior e inferior, garantindo uma cozedura uniforme e rapida para pizzas até 39 cm de

diametro.

Forno de pizza compacto — Forno Pizza — Caracteristicas Técnicas

Poténcia

Tensao

Temperatura Maxima

Dimensdes Exter nas (LxPxA)

Dimensdes | nternas (L XxPxA)

Diametro M aximo Pizza

2000W (2x 1000W)

230V

350 °C

580x560x275 mm

410x420x120 mm

@39 cm



Temporizador Até 120 minutos

Material Caixa Aco inoxidavel AISI 430
Material Base Camara Pedra de chamotte
Peso Liquido 22,97 Kg

Aplicacbes Profissionais

Este forno é uma solucéo versatil para diversas cozinhas profissionais com espaco limitado. E ideal
para pizzarias de bairro, snack-bares, roulotes e food trucks que procuram oferecer pizzas, lasanhas
ou péo fresco. A sua capacidade de atingir 350°C e a base em pedra de chamotte garantem
resultados de qualidade, adequados para cafés com cozinha, pastelarias com confeccdo e até
pequenas cantinas.

Forno Compacto — Principais Vantagens

Cozedura uniforme com elementos de aquecimento superior e inferior regulaveis
individualmente.

Base em pedra de chamotte para pizzas com crosta estaladica e cozedura eficiente.

Design compacto e construcdo em ago inoxidavel AISI 430, facil de limpar e manter.

Porta com janela e iluminagdo interna para monitorizar o processo sem interrupgées.

Temporizador de 120 minutos ou modo de operacao continua para flexibilidade na producéo.



