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Caixa Térmica para Pizza 21L — 410x410x240mm

Informacoes do Produto

SKU: HE707975 Modelo: HE707975

Marca: HENDI EAN: 8711369707975

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE707975

EAN 8711369707975
Capacidade (L) 16-25L
Material Polipropileno

Descricao Resumida



Caixa térmica profissional ultraleve de 21L para transporte seguro de pizzas.
Construcdo robusta em polipropileno, com pegas e empilhavel. Medidas:
410x410x240mm.

Descricao Completa

Para um transporte eficiente de pizzas, esta caixa isotérmica de 21 litros, em polipropileno

ultraleve, mantém a temperatura ideal. Com pegas integradas e empilhavel, otimiza a logistica

de entregas rapidas e garante a satisfagédo do cliente.

caixa térmica pizza — Caixa térmica para pizza — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 21 Litros

Dimensdes (LxPxA) 410 x 410 x 240 mm
Peso Liquido 0.68 kg

Material Polipropileno

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para proprietarios de pizzarias, operadores de food trucks e servicos de catering que
necessitam de uma solugéo robusta para o transporte de pizzas. Garante que os pratos chegam aos
clientes na temperatura ideal, mantendo a qualidade durante entregas em restaurantes de bairro,

snack-bares e até eventos.

Porqué Escolher Este Equipamento

A superioridade desta caixa térmica reside na sua constru¢do em polipropileno de alta qualidade,
garantindo durabilidade e um peso ultraleve de apenas 0.68 kg para facilitar o manuseamento. O
design empilhavel com ranhuras otimiza o armazenamento e o0 transporte, enquanto as pegas
integradas e o perfil interior especial para descarga agilizam a operagdo didria nas cozinhas

profissionais, reduzindo o tempo de entrega e esforco fisico da equipa.

Perguntas Frequentes



Como garantir a limpeza e higiene da caixa térmica??

Para uma higiene impecével, a caixa de polipropileno deve ser lavada com agua morna e detergente
neutro apos cada utilizacdo, e desinfetada regularmente. O material ndo poroso facilita a limpeza e

impede a acumulacao de residuos, essencial para as normas HACCP.

Que tipo de pizzas ou embalagens esta caixa pode acomodar??

Com dimensfes internas de aproximadamente 410x410x240mm e capacidade de 21 litros, esta
caixa € ideal para transportar pizzas de tamanho padréo em caixas de cartdo. Pode acomodar

multiplas pizzas, dependendo da sua espessura, garantindo versatilidade para diferentes ementas.

Qual a durabilidade esperada de uma caixa térmica em polipropileno??

Concebida com uma estrutura robusta e estavel, esta caixa de polipropileno é feita para uma
utilizacdo intensiva e a longo prazo em ambientes profissionais. O material resistente a impactos e a

variacOes de temperatura garante uma vida Util prolongada, mesmo com uso diario.

Esta caixa térmica € realmente eficaz na manutencé&o da temperatura??

Sim, o polipropileno € um excelente isolante térmico, garantindo que as pizzas se mantém quentes
durante o transporte. Esta caracteristica é crucial para entregar produtos com a qualidade e frescura

esperadas pelos clientes, desde a saida do forno até a mesa.

As caixas podem ser empilhadas e transportadas com seguranca??

Sim, o design inclui ranhuras especificas que permitem o empilhamento seguro de varias caixas,
otimizando o espaco no veiculo de entrega ou na area de preparacdo. As pegas integradas facilitam

o transporte, mesmo quando as caixas estao cheias, proporcionando estabilidade e seguranca.



