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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox de Parede 1200x600mm com Prateleira e Alçado

Informacoes do Produto

SKU: HE811474 Modelo: HE811474

Marca: HENDI EAN: 8711369811474

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE811474

EAN 8711369811474

Largura Mesa L600

Largura (mm) 1000–1500 mm

Tipo Mesa



Descricao Resumida

Mesa de trabalho inox de parede 1200x600mm com alçado e prateleira. Essencial para

otimizar espaço e garantir higiene na preparação alimentar. Montagem simples por

aparafusamento.

Descricao Completa

A eficiência no espaço de preparação é um fator crítico em qualquer cozinha profissional. Esta

bancada em aço inoxidável, concebida para fixação à parede, com dimensões de

1200x600mm, oferece uma solução robusta e higiénica. O seu alçado de proteção e a

prateleira inferior integrada são ideais para otimizar o fluxo de trabalho e manter o ambiente

impecável. É fornecida desmontada para um transporte mais prático e a montagem é facilitada

pelo sistema aparafusado.

Mesa de Parede Inox — Mesa de trabalho inox de parede — Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões (LxPxA)
1200 x 600 x 850 mm (altura total com pés ajustáveis:

915 mm; alçado: +40 mm)

Material
Aço inoxidável, bancada reforçada com placa

laminada

Tipo de Montagem Aparafusada

Prateleira Inferior
Carga admissível: 70 kg/m², Distância do chão: 160

mm

Alçado 40 mm de altura

Peso Líquido 27,72 kg

Peso Bruto 29,53 kg

Aplicações Profissionais



Esta bancada de parede é indispensável para uma vasta gama de estabelecimentos que valorizam a

durabilidade e a conformidade com as normas de higiene. É a escolha ideal para o Chef de um

restaurante de cozinha tradicional que necessita de uma área robusta para a "mise en place" durante

o "rush" do almoço. Para o proprietário de um snack-bar ou roulote, oferece uma superfície de

trabalho compacta e fácil de limpar. O gestor de uma cantina escolar beneficia da sua construção em

aço inoxidável para assegurar a segurança alimentar e a longevidade do equipamento nas tarefas

diárias de preparação de refeições.

Mesa de Trabalho de Parede Inox – Principais Vantagens

A sua construção integral em aço inoxidável garante uma resistência superior à corrosão e uma

facilidade de limpeza que simplifica o cumprimento das normas HACCP, essencial para qualquer

negócio alimentar. O alçado de 40mm protege eficazmente as paredes contra salpicos e

contaminação cruzada, um detalhe crucial para a manutenção de um ambiente sanitário.

Adicionalmente, a prateleira inferior robusta, com capacidade de 70 kg/m², oferece um espaço de

arrumação vital para utensílios e ingredientes, otimizando a organização e o fluxo de trabalho na

cozinha. A bancada reforçada com placa laminada aumenta a sua estabilidade e resistência a

impactos, prolongando a vida útil do investimento.

Perguntas Frequentes

Como se mantém a higiene desta mesa de trabalho em aço inoxidável??

A superfície em aço inoxidável e o alçado integrado permitem uma limpeza rápida e eficaz com

produtos neutros, garantindo a conformidade com as rigorosas normas de higiene alimentar exigidas

em ambientes profissionais.

Qual o processo de montagem da mesa??

A mesa é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem simples e intuitiva através de

aparafusamento, permitindo uma rápida instalação no seu espaço de trabalho.

Para que tipo de espaços esta mesa de 1200x600mm é mais adequada??

As suas dimensões tornam-na ideal para cozinhas de menor dimensão, como snack-bares,

pastelarias com confeção ou restaurantes de bairro, onde o espaço na parede deve ser maximizado

para preparação e arrumação.

A prateleira inferior é ajustável em altura??

A prateleira inferior tem uma altura fixa de 160 mm do chão, contribuindo para a robustez da

estrutura e facilitando a limpeza por baixo da mesa, crucial para a manutenção da higiene.

Qual a durabilidade esperada da bancada??



Fabricada em aço inoxidável e com a bancada reforçada com placa laminada, esta mesa foi

concebida para suportar as exigências diárias de uma cozinha profissional, resistindo ao uso

contínuo e à corrosão.


