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Mesa de Trabalho Inox 1000x600mm com Borda e Prateleira,

Aparafusada
Informacoes do Produto
SKU: HE811467 Modelo: HE811467
Marca: HENDI EAN: 8711369811467

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE811467
EAN 8711369811467
Largura Mesa L600

Largura (mm) 1000-1500 mm



Tipo

Mesa

Descricao Resumida

ajustaveis.

Mesa de trabalho em ago inoxidavel AISI 430, 1000x600mm, com borda traseira e

prateleira inferior. Ideal para preparacdo em cozinhas profissionais, com pernas

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho em aco inoxidavel duradouro (AlISI 430) com 600 mm de profundidade é ideal

para areas de preparacdo em cozinhas profissionais, oferecendo uma superficie robusta e higiénica

para diversas operacoes.

Caracteristicas Técnicas

Material

Dimensdes (CxPxA)

Profundidade da Bancada

Reforco Bancada e Prateleira

Capacidade de Carga Distribuida

Borda Traseira

Recuo das Pernas Traseiras

AlturadaPrateleira Inferior

Altura Total Ajustavel

Peso Liquido

Montagem

Aco inoxidavel (AISI 430)

1000 x 600 x (845-875) mm

600 mm

Placa laminada (insonorizante)

70 kg/m? (bancada e prateleira)

40 mm

100 mm

160 mm (do chéo)

845 a 875 mm

23,657 kg

Fornecida desmontada — montagem facil por
aparafusamento



AplicacOes Profissionais

Esta mesa de trabalho é uma solucéo versatil para diversas operagfes de preparacdo em ambientes
profissionais. E ideal para:

Cozinhas de restaurantes de bairro, tascas e churrasqueiras.

Snack-bares, hamburgarias, roulotes e food trucks.
Areas de preparacdo em pastelarias e cafés com cozinha.

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares.

Cozinhas de hotéis e empresas de catering para eventos.
Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Construida em aco inoxidavel AlSI 430, garante uma superficie facil
de limpar e resistente a corrosdo, essencial para a seguranga alimentar.

e Estabilidade e Capacidade: A bancada e a prateleira sdo reforcadas com uma placa
laminada insonorizante, suportando até 70 kg/m2 de carga distribuida.

e Versatilidade de Instalacdo: As pernas traseiras recuadas em 100 mm facilitam a montagem
junto a parede, e a altura ajustavel permite adaptar a mesa as necessidades ergonémicas do
utilizador.

e Otimizacdo do Espaco: A prateleira inferior a 160 mm do ch&o oferece espa¢o conveniente
para arrumacao de equipamentos ou caixas maiores, mantendo a éarea de trabalho
organizada.

e Montagem Simplificada: Fornecida desmontada, a sua estrutura aparafusada permite uma
montagem rapida e descomplicada.

Qual o material ea suaresisténcia?

Esta mesa é fabricada em aco inoxidavel AISI 430, conhecido pela sua durabilidade, resisténcia
a corroséao e facilidade de limpeza, tornando-a ideal para o ambiente exigente de uma cozinha
profissional.

Qual a capacidade de carga da bancada e da prateleira?

Tanto a bancada superior como a prateleira inferior foram concebidas para suportar uma carga
distribuida de até 70 kg/m?, garantindo robustez para equipamentos, utensilios e ingredientes.

E possivel gjustar a altura da mesa?

Sim, as pernas desta mesa sé@o ajustaveis em altura, permitindo que a altura total seja definidg
entre 845 mm e 875 mm, adaptando-se as necessidades ergondmicas do utilizador e do



espago.

Como éfeita a montagem da mesa?

A mesa é fornecida desmontada, mas a sua estrutura foi concebida para uma montagem facil e
rapida por aparafusamento, com todas as pecas necessarias incluidas para uma instalacao
descomplicada.

Esta mesa é adequada para encostar a parede?

Sim, as pernas traseiras desta mesa estdo recuadas em 100 mm, uma caracteristica que
facilita a sua instalacdo encostada a parede, otimizando o espaco e a organizacao na sua
cozinha profissional.



