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Lavatério Inox Soldado 800x600mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE811825 Modelo: HE811825

Marca: HENDI EAN: 8711369811825

Imagens do Produto

Marca HENDI

Modelo HE811825
EAN 8711369811825
Largura Mesa L600

Largura (mm) 600-1000 mm

Tipo Lavatorio



Descricao Resumida

Lavatério em aco inoxidavel soldado 800x600mm, ideal para lavagem intensiva em

cozinhas profissionais. Cuba funda de 300mm. Robusto e higiénico.

Descricao Completa

A eficiéncia na area de lavagem é fundamental para qualquer cozinha profissional. Este
lavatério em aco inoxidavel, com construcdo soldada e uma cuba profunda de 300 mm,
garante durabilidade e higiene superior para o processamento de grandes volumes de loi¢a ou

alimentos. Fornecido montado, esta pronto a instalar para otimizar o fluxo de trabalho.

lavatério inox soldado — Caracteristicas Técnicas

. 800 x 600 x 850 mm (altura maxima com pés: 875
Dimensfes (L x Px A)

mm)
Profundidade da Cuba 300 mm
Material Aco Inoxidavel
Peso Liquido 17,948 kg
Peso Bruto 18,04 kg
Montagem Soldada (fornecida montada)

AplicacOes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha que gere o "rush” do almogo num restaurante de bairro, necessitando
de uma pia robusta para pré-lavagem de panelas e utensilios maiores. Perfeito para cantinas
escolares ou de empresas, onde a lavagem de grandes quantidades de fruta e legumes € uma
constante. Também indispensavel em snack-bares ou pastelarias com confecdo, que exigem uma

estacdo de lavagem resistente e facil de higienizar, em conformidade com as normas HACCP.

Porqué Escolher Este Equipamento



A sua construcdo integralmente soldada em aco inoxidavel de alta qualidade confere a este
lavadouro uma estabilidade excecional e uma vida util prolongada, superando solucbes
aparafusadas em termos de resisténcia ao uso diario e a corrosdo. A profundidade da cuba de 300
mm facilita a imersé@o e lavagem de equipamentos de maior dimenséo, desde tabuleiros a panelas
gastronorm, otimizando o processo de limpeza e a conformidade com padrdes de higiene exigentes.

A sua superficie lisa e sem fendas acumula menos sujidade, simplificando a limpeza e manutencéo.

Perguntas Frequentes

Este lavatério é adequado para cozinhas com espaco limitado??

Sim, com as suas dimensdes de 800x600 mm, este lavatdrio foi concebido para otimizar o espaco
sem comprometer a funcionalidade, sendo ideal para cozinhas de pequena a média dimensdo, como

em snack-bares ou pastelarias.

Qual a vantagem da construcéo soldada em relacdo aos modelos aparafusados??

A construcao soldada confere uma robustez e estabilidade superiores, eliminando pontos fracos de
unides aparafusadas que podem acumular sujidade e soltar-se com o tempo. Isso resulta em maior
durabilidade, facilidade de limpeza e conformidade com as exigéncias de higiene em ambientes

profissionais.

Como posso garantir a correta higiene e manutencao deste lavatério??

O aco inoxidavel é um material facil de limpar. Recomenda-se a utilizacdo de detergentes neutros e
panos macios diariamente para remover residuos, evitando produtos abrasivos. A superficie soldada
e lisa minimiza os locais de acumulacédo de bactérias, simplificando a manutencdo e garantindo a

higiene segundo as normas HACCP.

E possivel instalar uma torneira padrdo neste lavatorio??

Sim, este lavatorio inclui uma abertura para torneira com medidas padrdo, o que permite a facil
instalacdo da maioria das torneiras profissionais disponiveis no mercado, proporcionando

flexibilidade na escolha de acordo com as suas necessidades operacionais.

A profundidade da cuba é suficiente para panelas grandes ou tabuleiros GN??

Com 300 mm de profundidade, a cuba foi projetada para acomodar e facilitar a lavagem de utensilios
de cozinha de grande volume, incluindo panelas de tamanho consideravel e tabuleiros Gastronorm,

otimizando o processo de pré-lavagem ou lavagem manual em cozinhas com producéo intensiva.



