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Lavadouro Inox 1000x600mm — Aco Inox AlISI 304

Informacoes do Produto

SKU: HE811887 Modelo: HE811887

Marca: HENDI EAN: 8711369811887

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE811887
EAN 8711369811887
Largura Mesa L600

Largura (mm) 1000-1500 mm

Descricao Resumida



Lavadouro Inox duplo 1000x600mm em acgo AlSI 304, ideal para cozinhas profissionais.
Com 2 cubas (400x400x250mm), backsplash 40mm e pés ajustaveis. Higiene e

robustez para o dia a dia.

Descricao Completa

Um elemento central para a higiene e eficiéncia em qualquer cozinha profissional, este

lavadouro duplo em aco inoxidavel AlSI 304 de 1000x600mm oferece uma solucéo robusta e

versatil para as suas operacgdes diarias de lavagem e preparacao.

Lavadouro Inox Duplo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel AlISI 304
NUmero de Cubas 2

Dimensdes das Cubas (CxPxA) 400 x 400 x 250 mm
Dimensfes do Equipamento (CxPxA) 1000 x 600 x 850 mm (875 mm com backsplash)
Pés Ajustaveis, perfil quadrado
Backsplash 40 mm

Didmetro Abertura para Torneira 230 mm

Diametro do Dreno 252 mm

Prateleira Reforcada com perfil de aco
Peso Liquido 23,109 kg

Peso Bruto 25,83 kg

Aplicagcbes Profissionais



Para o Chef de cozinha que gere um volume elevado de louca, ou para o gerente de restaurante que
exige o cumprimento rigoroso das normas HACCP, este lavadouro é indispensavel. Ideal para
restauracdo de média e grande dimensdo, pastelarias com producdo intensiva, ou cantinas
industriais, onde a separacao de tarefas e a higiene continua sdo cruciais para a produtividade e

seguranca alimentar.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este lavadouro de duas cubas destaca-se pela sua construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI 304,
garantindo ndo s6 uma durabilidade excecional contra a corrosdo e 0 uso intensivo, mas também
uma superficie de facil limpeza que cumpre as mais rigorosas normas de higiene alimentar. A sua
configuracdo dupla permite uma otimizacdo sem precedentes do fluxo de trabalho na cozinha,
enquanto a prateleira reforcada e os pés ajustaveis oferecem funcionalidade e estabilidade,

elementos cruciais para a eficiéncia operacional diaria.

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado e quais as suas vantagens??

Este lavadouro é fabricado em aco inoxidavel AISI 304, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosdo, acidos e durabilidade, ideal para ambientes de cozinha profissional onde a higiene é

primordial.

Quais as dimensdes das cubas e como otimizam o trabalho??

Cada uma das duas cubas mede 400 x 400 x (A)250 mm. Esta configuracdo dupla permite separar
eficientemente as tarefas de lavagem e enxaguamento, ou manusear grandes volumes de louca

simultaneamente, melhorando a produtividade.

O equipamento possui alguma caracteristica para melhorar a higiene??

Sim, o lavadouro integra um backsplash de 40 mm que protege a parede de salpicos, mantendo a

area de trabalho mais limpa e facilitando o cumprimento das normas HACCP.

Como é feita a instalacdo e que acessorios de canalizacdo sdo compativeis??

Projetado para automontagem, o lavadouro inclui pés ajustaveis para estabilidade. Possui uma
abertura de 30 mm para torneiras e um dreno de @52 mm, compativel com os sifées padrédo do

mercado para uma instalacdo descomplicada.

A prateleira inferior é resistente??

Sim, a prateleira é reforcada com um perfil de aco, oferecendo um espaco de arrumacao robusto e
seguro para detergentes, cestos ou outros utensilios essenciais, contribuindo para a organizacédo da

cozinha.



