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Vitrine Curva Refrigerada 2995mm para Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: CHVEPD-9-30-C Modelo: VEPD-9-30-C
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 2995 x 940 x 1235 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo VEPD-9-30-C
Marca CLIMA
Instalagéo De Chéo
Temperatura Positiva

Tipo Vitrine



Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de vidro curvo, 2995mm, para exposicdo de pastelaria e padaria.

lluminacdo LED, descongelacdo automatica e controlo eletronico de temperatura de
+2°C a +8°C.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Concebida para a exposi¢do otimizada de produtos de pastelaria, esta vitrine refrigerada combina
funcionalidade e estética. O seu design com vidro curvo proporciona uma visibilidade superior dos
artigos, enquanto a iluminagédo LED integrada realga a frescura e o apelo visual dos alimentos. Ideal
para pontos de venda e restauragdo, garante a manutencdo de uma temperatura constante e
eficiente, essencial para a qualidade dos seus produtos e a satisfacdo dos clientes. A incorporacao
de uma reserva refrigerada com portas adiciona um espaco extra conveniente para armazenamento.

AplicacBes Profissionais

Este expositor refrigerado adapta-se perfeitamente a diversas cozinhas profissionais, pastelarias,
padarias e estabelecimentos de hotelaria. E a solucéo ideal para apresentar bolos, doces, salgados e
outros produtos que requerem refrigeracdo controlada, mantendo-os frescos e apetitosos. A sua
robustez e design elegante tornam-na uma peca central em qualquer ambiente comercial que
valorize a qualidade de exposi¢cdo e a preservacao dos alimentos, complementando a oferta e
impulsionando as vendas.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 2995x940x1235 mm
Temperatura +2°C/+8°C

NUmero de Portas 4

Poténcia de IR

Refrigeracéo
Consumo 1416 W

Refrigerante R-290



Visor Evaporador Chapa de acabamento epoxi

Isolamento Poliuretano injetado, densidade 40kg/m3 (GWP baixo, OPD zero)
lluminagéo LED padrédo (bancada superior, prateleiras e frente externa)
Evaporador Estatico

Descongelacéo Automética

Condensacdao Ventilada

Controlo Eletronico de temperatura

Classe Climética 4 (30°C 55%Hr) regime M1, conforme UNE-EN ISO 23953-2
Chassi Aco epoxi

Evaporacao Automatica como padréo

N o ) Prateleira de vidro intermédia iluminada, topo de acgo, portas de correr
Opcdes Adicionais i o
traseiras, decoracdo a escolha.

Perguntas Frequentes

Que tipo de produtos posso expor nesta vitrine?

Esta vitrine foi concebida para a exposicdo de produtos de pastelaria, padaria e outros alimentos
frescos que necessitam de refrigeracéo. E ideal para bolos, tartes, sanduiches e bebidas, garantindo

gue se mantém nas condi¢des ideais de consumo.
Como é controlada a temperatura?

O controlo da temperatura é feito de forma eletronica, permitindo uma gestéo precisa e fiavel. Desta
forma, assegura-se que os seus produtos estdo sempre na temperatura ideal de conservacéo, entre
+2°C e +8°C.

A vitrine requer descongelacdo manual?

N&o, esta vitrine vem equipada com um sistema de descongelacao automatica. Esta funcionalidade
liberta-o da tarefa de descongelar manualmente o equipamento, otimizando o seu tempo e a
eficiéncia operacional.

Quais sao os beneficios da iluminagao LED?

A iluminacgéo LED proporciona uma excelente visibilidade dos produtos expostos, realcando as suas

cores e texturas de forma apelativa. Adicionalmente, € uma solucdo energeticamente eficiente e
duradoura, contribuindo para uma reducdo nos custos de energia, a0 mesmo tempo que mantém a



atratividade visual.
E possivel personalizar o acabamento da vitrine?

Sim, esta vitrine oferece op¢des de decoracdo a sua escolha, além de poder optar por uma prateleira
de vidro intermédia iluminada, um topo de aco e portas de correr traseiras. Estas personalizagcfes
permitem que o equipamento se adapte perfeitamente a estética do seu estabelecimento.



