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Vitrine Refrigerada Expositora de Vidro Reto 2025mm

Informacoes do Produto

SKU: CHVED-8-20-R Modelo: VED-8-20-R
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 2025 x 800 x 1235 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo VED-8-20-R
Marca CLIMA
Instalacéo De Chéo
Temperatura Positiva

Tipo Vitrine



Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de vidro reto com 2025mm, ideal para exposicdo de alimentos

frescos. Opera entre +2°C e +8°C, com iluminacdo LED e reserva refrigerada.

Descricao Completa

Esta vitrine refrigerada de vidro reto € a solugéo ideal para a conservacao e exposicdo de produtos
frescos em ambientes comerciais. Concebida para durabilidade e eficiéncia, garante uma
apresentacdo impecavel dos seus artigos, ao mesmo tempo que mantém a temperatura ideal. E um
equipamento robusto e apelativo, perfeito para qualquer estabelecimento que procure realcar a
qualidade dos seus produtos.

vitrine refrigerada vidro reto — Vitrine Expositora — Principais Vantagens

Com um design moderno e elegante, esta vitrine maximiza a visibilidade dos produtos, atraindo a
atencdo dos seus clientes. A iluminacdo LED integrada realca as cores e texturas, enquanto o
sistema de refrigeracéo garante a frescura e seguranca alimentar. A sua construgdo em materiais de
alta qualidade assegura uma longa vida util e facil manutencao, representando um investimento
inteligente para o seu negocio.

AplicacOes Profissionais

Perfeita para pastelarias, charcutarias, supermercados, cafés e outros estabelecimentos de
restauragdo, este expositor refrigerado adapta-se a diversas necessidades. A sua grande capacidade
de exposicao e a reserva refrigerada com acesso pelas portas traseiras oferecem praticidade para a
equipa e conveniéncia para o cliente. E um equipamento versatil que se integra harmoniosamente
em diferentes ambientes comerciais, valorizando a oferta.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 2025x800x1235 mm
Temperatura +2°C/+8°C

Portas 3



Caracteristica

Poténcia de
refrigeracéo

Consumo
Refrigerante

Tipo de vidro
Profundidade
Visor

Isolamento
lluminacgéo
Reserva refrigerada
Evaporador
Descongelamento
Condensacao
Controlo

Classe climéatica
Chassis
Evaporacao

Decoracgéao

Opcodes adicionais

GWP

OPD

Perguntas Frequentes

Detalhe

817 W

1103 W

R-290

Reto

800 mm

Evaporador e protecdo em chapa de acabamento epoxi
Poliuretano injetado, densidade 40kg/m3

LED (bancada superior, prateleiras e frente externa)
Com portas, oca 440x270

Estético

Automético

Ventilada

Eletrénico de temperatura

4 (30°C 55%Hr) regime M1

Aco epoxi

Automatica de série

A escolha

Prateleira de vidro intermédia iluminada, tampo de acgo e portas de
correr traseiras

Baixo

Zero



Qual atemperatura de funcionamento desta vitrine refrigerada?
A vitrine opera numa gama de temperatura entre +2°C e +8°C, ideal para a conservacédo de diversos
tipos de alimentos frescos.

Quantas portas tem areserva refrigerada?
A reserva refrigerada possui trés portas, oferecendo facil acesso e organizacao eficiente dos
produtos armazenados na parte inferior da vitrine.

Qual o tipo de iluminacao utilizada nesta vitrine?
Este equipamento integra iluminacdo LED padrdo na bancada superior, prateleiras e na frente
externa, garantindo uma excelente visibilidade e realce dos itens expostos.

E possivel personalizar o acabamento exterior da vitrine?

Sim, a decoracdo exterior da vitrine é totalmente personalizavel, o que permite adapta-la
perfeitamente a estética e identidade visual do seu estabelecimento.

Quais sao as opcbes adicionais que podem ser incluidas na vitrine?
Dispde de varias opcdes, como uma prateleira de vidro intermédia iluminada, um tampo de aco
resistente e portas de correr traseiras para maior funcionalidade e conveniéncia.



