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Balanca de Plataforma 150 kg Inox 400x500 mm

Informacoes do Produto

SKU: CHTMZ150 Modelo: TMZ150
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 150 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo TMZ150
Marca CLIMA
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Largura (mm) até 600 mm

Material Aco



Descricao Resumida

Balanca de plataforma profissional em inox 150 kg com base 400x500 mm. Ideal para

uso intensivo em cozinhas e armazéns. Bateria de 120h.

Descricao Completa

Balanca Industrial — Principais Vantagens

Concebida para ambientes desafiadores, esta balanca de plataforma industrial combina uma
estrutura robusta em aco pintado com um prato e coluna em aco inoxidavel, garantindo durabilidade
e higiene. Com uma capacidade de pesagem de até 150 kg e uma base de 400x500 mm, é a
solucéo ideal para operacdes que exigem precisdo e resisténcia. A bateria interna recarregavel
oferece até 120 horas de autonomia, proporcionando flexibilidade de uso sem a necessidade de uma
fonte de alimentacdo constante. Além disso, a sua conectividade RS232 permite a integracdo facil
com sistemas de PC ou impressoras, otimizando a recolha e gestéo de dados.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento de pesagem é indispensavel em armazéns, unidades de producédo alimentar,
restauracao e hotelaria, onde a medicao precisa de grandes volumes é crucial. A sua funcionalidade
conta-pecas é particularmente Util para a gestao de inventario e controlo de stock. Com varios modos
de 'hold', incluindo um especifico para pesagem de animais, adapta-se a diversas industrias e
necessidades, desde a distribuicdo a agricultura. A protecdo IP65 da célula de carga e IP54 do
indicador asseguram um desempenho fiavel mesmo em condi¢cdes humidas ou em contacto com
poeiras.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade 150 kg
Dimenséo da Base 400x500 mm
Material da Aco pintado

Plataforma



Caracteristica

Material do Prato e
Coluna

Célula de Carga

Altura da Coluna

Detalhe

Aco Inoxidavel (INOX)

Aluminio com protecéo IP65

649 mm

Pés 4 pés ajustaveis em altura (até 13mm)
Display LCD com 7 segmentos, 30 mm de tamanho
Indicador Construcao em ABS, protecao IP54
Bateria Interna recarregavel (6V4Ah)

Autonomia da Bateria 120 horas

Transformador 9vdc

Saida RS232 (para PC ou impressora)

Comprimento do

Cabo (Plataforma- 1200mm (até 1370mm dependendo do modelo)

Indicador)
Calibracao Externa
Acumulacédo, Pré-Tara, Conta-pecas (sinal visual e alarme), 4 modos de
. hold (desativado, animais, valor de pico, estavel, estavel cancelado a
Funcbes

zero), 3 velocidades de conversor AD (alta, média e baixa), Peso
Bruto/Liquido, Auto Off, Alta resolucdo, Gravidade controlavel

Perguntas Frequentes

Pode esta balanca ser utilizada em ambientes humidos ou com p6?
Sim, a célula de carga possui protecdo IP65 e o indicador tem classificacdo IP54, tornando-a
resistente a salpicos de agua e poeiras, ideal para espacos de trabalho exigentes.

Qual é a autonomia da bateria interna?
A balanca esta equipada com uma bateria recarregavel que oferece uma impressionante autonomia
de até 120 horas, garantindo um funcionamento prolongado sem interrupgées.

E possivel ligar esta balanca a outros dispositivos?
Sim, dispde de uma saida RS232, permitindo a ligacdo e o envio de dados a um computador ou
impressora para uma gestéo de informacdo mais eficiente.



Quais as aplicacdes mais comuns para este tipo de balanca?

Esta ferramenta € amplamente utilizada em armazéns para controlo de stock, na industria alimentar
para pesagem de ingredientes, na restauracdo para porcionamento e em contextos de logistica,
entre outros.

Quais as funcdes de pesagem que oferece?
Para além da pesagem basica, inclui fungdes como acumulagdo, pré-tara, conta-pecas, varios
modos de 'hold' e célculo de peso bruto/liquido, adaptando-se a diversas necessidades operacionais.



