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Redutor Wok para Fogbes de Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: CH970005 Modelo: 970005

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

_
Modelo 970005
Marca CLIMA
Linha 700
Tipo Wok

Descricao Resumida



Redutor profissional para fogdes industriais da Linha 700, otimizado para o uso eficiente

de panelas wok em cozinhas de alta performance.

Descricao Completa

Redutor Wok — Principais Vantagens

O redutor em questao foi concebido especificamente para integrar fogdes da série 700, garantindo
estabilidade e conducédo de calor otimizada para panelas tipo wok. Este acessorio é crucial para
estabelecimentos de restauragdo rapida e cozinhas profissionais que desejam expandir a sua oferta
culinaria. A sua robustez assegura durabilidade e eficacia em ambientes de alta exigéncia, tornando-
0 um componente indispensavel para o seu espaco de confecéo.

Aplicagcbes Profissionais

Este redutor é a solucdo ideal para restaurantes asiaticos, take-aways e outros negocios de hotelaria
gue utilizam fogfes industriais da linha 700. Permite a utilizacdo eficiente de panelas wok para
saltear, fritar e cozinhar a temperaturas elevadas, melhorando a versatilidade da sua placa de
confecdo e a qualidade dos pratos servidos. A sua implementagcédo assegura que 0 seu equipamento
possa lidar com qualquer receita que necessite de um fogdo wok dedicado.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Redutor Wok para Fogéao

Série Linha 700

Perguntas Frequentes

A que tipo de fogbes se adapta este redutor?
Este redutor foi especificamente desenhado para fogbes industriais que pertencam a série 700,
garantindo um ajuste perfeito e uma funcionalidade impecéavel.

Qual a principal vantagem de usar um redutor wok?
A principal vantagem reside na otimizacdo da estabilidade e distribuicdo de calor para panelas wok,
essencial para uma confecao asiatica auténtica e eficiente.

Este acessorio melhora a eficiéncia da cozedura?
Sim, ao proporcionar uma superficie estavel e concentrar o calor na base da panela wok, permite
uma cozedura mais rapida e uniforme dos alimentos.



E facil instalar este redutor num fogéo existente?
O design do redutor facilita a sua colocacdo e remocao nos queimadores compativeis da linha 700,

tornando a instalacao simples e rapida.

Posso usar este redutor para outros tipos de panelas?
Embora seja otimizado para panelas wok, podera suportar outros recipientes de base redonda, mas
0 seu desempenho ideal sera sempre com o tipo de panela para o qual foi concebido.



