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Vitrine Refrigerada Expositora Estatica 1m Profunda

Informacoes do Produto

SKU: CHVRE-100-P Modelo: VRE-100-P
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 973 x 1299 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA
Modelo VRE-100-P
Instalacéo De Chéo
Refrigeracéo Estatico

Temperatura Positiva



Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine expositora refrigerada de 1 metro, profundidade 973 mm, frio estatico e duas

prateleiras para pastelaria e padaria. Eficiente e moderna. Temperatura 0°-8°C.

Descricao Completa

Concebida para realgar a apresentacdo dos seus produtos de pastelaria e panificacdo, esta vitrine
refrigerada combina funcionalidade e estética. O seu design elegante e moderno integra-se
harmoniosamente em qualquer ambiente comercial, desde padarias a snack-bars, garantindo que os
seus produtos se mantenham frescos e apelativos, prontos para a venda. A area de exposicdo em
aco inoxidavel e as duas prateleiras de vidro temperado maximizam a visibilidade, enquanto a
iluminacdo LED de baixo consumo garante uma apresentacao perfeita e eficiente.

vitrine refrigerada pastelaria — Vitrine Expositora — Principais Vantagens

o Refrigeracao estatica homogénea, ideal para produtos de pastelaria delicados.

e Construcao robusta com superficies em aco inoxidavel AlSI-304 para durabilidade e higiene.

¢ Vidro temperado panoramico e duas prateleiras para uma visibilidade otimizada dos produtos.

e lluminacédo LED de baixo consumo que realca a frescura dos artigos expostos.

e Materiais de alta qualidade, como painéis de fibras com tratamento hidréfugo, que asseguram
resisténcia a humidade e aos choques.

e Controlo preciso de temperatura e descongelacdo automéatica com programador Carel para
uma operacao simples.

e Refrigerante R290 amigo do ambiente e baixo consumo energético, contribuindo para a
sustentabilidade do seu negdcio.

Aplicacbes Profissionais

Esta vitrine de frio é a solucdo perfeita para estabelecimentos que procuram um equipamento versatil
e de alta performance. E ideal para pastelarias, padarias, cafés e confeitarias que necessitam de
expor bolos, doces, sanduiches e outros produtos pereciveis de forma elegante e eficiente. O seu
design adaptavel permite diversas configuracdes de decoracdo frontal, adequando-se facilmente a
identidade visual do seu espaco. Um investimento seguro para garantir a conservacado e o apelo
visual dos seus produtos.

Caracteristicas Técnicas



Dimensdes Exteriores 1000x973x1299h mm

Superficie de Exposicéo 0,7 m2

Volume da Reserva Refrigerada 0,3 m3

Numero de Portas de Reserva 1

Largura da Area de Exposicdo 668 mm

Largura do Tampo de Trabalho 258 mm

Largura da Bancada Superior em Vidro 325 mm

Largura da Prateleira de Vidro 200 mm

Classe Climatica 4 (30°C, 55% HR)
Temperatura de Funcionamento 0°-8°C

Consumo 4,8 Kwh/24h

Poténcia 348 W

Refrigerante R290

Tens&o de Funcionamento Monofésica 220V 50Hz
Opcdes de Decoracgéo Frontal Branco (RAL9003) e Vermelho (RAL3000)
Opcao de Portas Traseiras Deslizantes em PLEXI

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de exposicdo desta vitrine?
A vitrine oferece uma superficie de exposicdo de 0,7 m2, complemented by duas prateleiras de vidro,
proporcionando amplo espaco para exibir os seus produtos de forma organizada.

Que tipo de refrigeracdo utiliza e quais as temperaturas de operacédo?

Este equipamento opera com frio estatico através de dois evaporadores, garantindo uma refrigeracéo
homogénea na faixa de temperatura entre 0° e 8°C, ideal para a conservacdo de pastelaria e
padaria.

E possivel personalizar a aparéncia da vitrine para se adequar ao meu negocio?

Sim, a vitrine esta disponivel com decoracao frontal standard em preto (RAL9005) e oferece opgdes
de personalizacdo em branco (RAL9003) ou vermelho (RAL3000), permitindo-lhe adaptar o
equipamento a estética do seu estabelecimento.



Quais os beneficios ambientais e energéticos deste modelo?
O aparelho utiliza o refrigerante ecologico R290 e possui um baixo consumo energético de apenas
4,8 Kwh/24h, o que se traduz em menores custos operacionais € um menor impacto ambiental.

Quais as caracteristicas de durabilidade e manutencéo deste equipamento?

A vitrine é construida com aco inoxidavel AlSI-304 nas superficies de exposicéo e trabalho, perfis de
aluminio anodizado e laterais com tratamento hidréfugo, garantindo durabilidade, resisténcia a
humidade e facilidade de limpeza para uma manutencdo otimizada.



