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Acesso rapido
ao produto

Vitrine de Exposição Refrigerada Inox VRE-150

Informacoes do Produto

SKU: CHINOX-VRE-150 Modelo: INOX-VRE-150

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo INOX-VRE-150

Temperatura Negativa

Tipo Vitrine

Descricao Resumida



Vitrine de exposição refrigerada em aço inoxidável, ideal para pastelarias e

charcutarias, otimizando a apresentação de produtos frescos com eficácia.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine de exposição é um equipamento indispensável para qualquer estabelecimento de

restauração que procure realçar os seus produtos refrigerados de forma eficaz e convidativa.

Concebida em aço inoxidável robusto, garante durabilidade e facilidade de manutenção, essenciais

em ambientes profissionais. A sua estrutura permite uma visibilidade clara dos alimentos,

incentivando a compra por impulso e otimizando a apresentação.

Aplicações Profissionais

Ideal para pastelarias, charcutarias, cafetarias e cozinhas profissionais, este expositor refrigerado

adapta-se perfeitamente à exibição de uma vasta gama de produtos, desde bolos e sobremesas a

sanduíches e saladas. Proporciona a temperatura ideal para a conservação e exposição,

assegurando a frescura dos produtos oferecidos aos seus clientes. É uma adição valiosa para

qualquer negócio que priorize a qualidade e a apresentação.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Modelo VRE-150

Material Aço inoxidável

Refrigeração Sim

Observações
Vitrine de exposição. Necessidade de determinar o produto específico

(pastelaria/charcutaria).

Perguntas Frequentes

Qual a temperatura de funcionamento recomendada para esta vitrine?

A temperatura de funcionamento ideal desta vitrine é projetada para manter os produtos frescos,

adaptando-se às necessidades de exposição de alimentos refrigerados, como sobremesas ou

lacticínios.



É fácil limpar o interior da vitrine?

Sim, o design em aço inoxidável e as superfícies lisas facilitam a limpeza diária, essencial para

manter a higiene e a apresentação impecável dos seus produtos.

Esta vitrine é adequada para quais tipos de negócio?

É perfeitamente adequada para pastelarias, padarias, charcutarias, cafés e qualquer

estabelecimento que necessite de exibir produtos que requerem refrigeração controlada para manter

a sua qualidade.

Posso ajustar as prateleiras dentro da vitrine?

A flexibilidade de arrumação é uma consideração chave, permitindo que as prateleiras sejam

ajustadas para acomodar diferentes tamanhos e tipos de produtos a serem expostos.

Quais as vantagens do aço inoxidável na construção desta vitrine?

O aço inoxidável confere à vitrine uma durabilidade superior, resistência à corrosão e um aspeto

profissional que se integra facilmente em qualquer ambiente de cozinha ou balcão de serviço, além

de facilitar a higienização.


