
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Disco de Corte de Alumínio Desfiado 7mm H7

Informacoes do Produto

SKU: CHH7 Modelo: H7

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo H7

Marca CLIMA

Material Alumínio

Descricao Resumida



Disco de corte 7mm em alumínio desfiado H7, ideal para processamento de alimentos

em cozinhas profissionais. Garante cortes precisos e durabilidade.

Descricao Completa

disco de corte 7mm — Disco de Corte — Principais Vantagens

Concebido para desempenho excecional em cozinhas profissionais, este disco de corte de 7mm

oferece robustez e precisão no processamento de alimentos. A sua construção em alumínio desfiado

H7 garante durabilidade e resistência à corrosão, indispensáveis em ambientes de uso intensivo.

Este acessório eleva a eficiência da sua máquina, permitindo resultados consistentes e rápidos,

essenciais para otimizar o tempo de preparação.

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes, refeitórios e qualquer cozinha industrial que exija cortes precisos e uniformes

de vegetais, frutas ou queijos. A sua adaptabilidade a diversas máquinas de corte garante

versatilidade, tornando-o um componente crucial para uma vasta gama de operações culinárias. Este

disco agiliza o trabalho diário, apoiando a produção em larga escala e permitindo que os seus

colaboradores se concentrem em tarefas mais complexas.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Diâmetro de Corte 7 mm

Material Alumínio Desfiado H7

Tipo Disco de Corte

Perguntas Frequentes

Este disco é compatível com todas as máquinas de corte?

Não, este disco é especificamente desenhado para máquinas que aceitem discos de 7mm

com encaixe H7. Verifique as especificações da sua equipamento antes de adquirir.

Qual a durabilidade esperada deste disco?

A sua construção em alumínio desfiado H7 confere-lhe uma excelente resistência ao desgaste

e à corrosão, garantindo uma vida útil prolongada em condições de uso profissional adequado.



Como devo limpar e fazer a manutenção do disco?

Para prolongar a vida útil do disco, recomenda-se a limpeza regular com água morna e

detergente neutro, seguida de secagem completa. Evite produtos abrasivos que possam

danificar o material.

Este acessório pode ser utilizado para cortar queijo e carne?

O disco desfiado de 7mm é ideal para fatiar legumes e frutas, mas o seu desempenho com

queijo e carne pode variar consoante a rigidez do alimento e as características da máquina

utilizada.

É fácil de instalar na máquina?

Sim, o design deste disco permite uma instalação e remoção rápidas e seguras, facilitando a

troca e a limpeza, mas sempre seguindo as instruções do fabricante da sua máquina.


