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Maquina de Granizados Profissional 2 Depdsitos 10+10 Litros

Informacoes do Produto

SKU: CHB-FROZEN10-2 SMART Modelo: B-FROZEN10-2 SMART
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 45 kg Dimensdes: 400 x 500 x 700 cm
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Modelo B-FROZEN10-2 SMART
Marca CLIMA

Capacidade (L) 7-10L

Instalacéo De Chéo

Tipo Granizador



Descricao Resumida

Magquina profissional multifuncional para granizados e bebidas frias, com 2 depdsitos de

10 litros. Ideal para a sua cafetaria ou bar.

Descricao Completa

Ola! Esta € uma descricdo de teste para ser validada pelo controlo de qualidade.

Granizador Duplo — Principais Vantagens

Esta maquina de granizados multifuncBes é a solucéo ideal para estabelecimentos que procuram
versatilidade e eficiéncia. Concebida para a producdo de granizados refrescantes, sorvetes
cremosos, iogurtes, cocktails, cremes frios e diversas bebidas, este equipamento adapta-se
perfeitamente as necessidades do seu negdcio, garantindo uma oferta variada e de qualidade.

Com um design elegante e compacto, a sua fiabilidade e facilidade de utilizacdo destacam-se,
permitindo que a sua equipa prepare e sirva as bebidas desejadas com agilidade e sem
complicacdes. A capacidade de dois depdsitos otimiza o servico, possibilitando a oferta de diferentes
sabores em simultaneo, aumentando a satisfacéo do cliente e a rentabilidade.

AplicacOes Profissionais

Esta maquina € indispensavel para bares, cafeterias, esplanadas, discotecas e hotéis que desejam
enriquecer a sua ementa com bebidas frias inovadoras. A sua multifuncionalidade permite explorar
uma vasta gama de produtos, desde granizados classicos para o verdo, a cocktails gelados para
eventos noturnos, ou até mesmo iogurtes e cremes frios para sobremesas rapidas e deliciosas. A
versatilidade do equipamento contribui para captar e fidelizar clientes, oferecendo experiéncias
distintas e memoraveis.

Caracteristicas Técnicas

NUmero de Depositos 2
Capacidade por Depdsito 10 Litros
Tenséo 230V

Poténcia 740 W



Peso

Dimensdes (LxPxA)
Corpo

Depdsitos

lluminacéo do Produto
Sistema de Condugéao
Gas Refrigerante

Protecéo do Motor

45 kg

400x500x700 mm
Aco Lacado
Copoliester sem BPA
Sim, na tampa
Magnético Exclusivo
R-134a (2 depdsitos)

Protetor térmico

Sistema ECOAT Deposito Opcional (parede dupla, anticonsensacao, poupanca energética)

Perguntas Frequentes

Consegue a maquina produzir diferentes tipos de bebidas em simultaneo?

Sim, com os seus dois depositos independentes, pode preparar e servir dois tipos de bebidas
distintas ao mesmo tempo, como granizados de frutas ou cocktails exclusivos. Esta funcionalidade é
ideal para satisfazer a diversidade de gostos dos seus clientes.

A limpeza do equipamento é complicada?

N&o, o design da maquina permite desmontar os depdsitos e as torneiras facilmente, sem a
necessidade de ferramentas. Isto facilita uma limpeza rdpida e completa, assegurando as mais
rigorosas normas de higiene no seu estabelecimento.

E possivel ajustar a densidade do produto final?

Com certeza. A maquina esta equipada com um sistema que permite regular a densidade da bebida,
adaptando-a as suas preferéncias ou as necessidades especificas de cada produto, seja um
granizado mais liquido ou um sorvete mais encorpado.

Quais sao os beneficios do sistema ECOAT?

O sistema ECOAT, disponivel como op¢éo, consiste numa parede dupla nos depdsitos que previne a
condensacao externa e contribui para uma significativa poupanca de energia. Além de melhorar a
eficiéncia, mantém o equipamento com uma aparéncia impecavel e seca.

Este equipamento é adequado para uso intensivo em ambientes comerciais?

Sim, concebida para uso profissional, esta maquina incorpora um compressor hermético arrefecido a
ar e um protetor térmico do motor. E robusta, fiavel e ideal para operaces em restaurantes, bares e
estabelecimentos de hotelaria com elevado fluxo de clientes.



