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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Maguina de Granizados Profissional Compacta 2.8L

Informacoes do Produto

SKU: CHB-CUBE1
Marca: CLIMA
Peso: 20 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

B-CUBE1

N/D

449 x 180 x 440 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Instalacéo

Tipo

B-CUBE1

CLIMA

Até 6 L

De Bancada

Granizador



Descricao Resumida

Maquina profissional compacta para granizados e cremes frios com 2.8L de

capacidade. Ideal para otimizar espago e garantir exceléncia em bebidas.

Descricao Completa

Desenhada para otimizar o espaco e oferecer maxima eficiéncia, esta compacta maquina de
granizados é a solucdo ideal para estabelecimentos com volume moderado de vendas ou espagos
reduzidos. A sua tecnologia avancada permite a preparacédo de granizados e cremes frios com uma
consisténcia perfeita, garantindo a satisfacéo dos seus clientes. Com um design elegante e funcional,
este equipamento é perfeito para complementar qualquer ambiente, desde pastelarias e esplanadas
a bares e hotéis.

maquina granizados profissional — Equipamento de Granizados — Principais
Vantagens

e Design Inovador e Compacto: A dimensdo reduzida torna-a a mais pequena magquina
profissional de granizados do mercado, otimizando o seu espago de trabalho.

e Qualidade Superior: Construida com um corpo em aco lacado e um depdsito em copoliéster
sem BPA, assegura durabilidade e seguranca alimentar.

e Eficiéncia Energética: O sistema ECOAT no depdsito e o compressor hermético com
condensador arrefecido a ar garantem uma poupanca significativa de energia e evitam a
condensacao.

e Facil Utilizacdo e Limpeza: O comando eletrénico intuitivo simplifica a operacao, enquanto o
deposito e a torneira amoviveis sem ferramentas facilitam uma higienizacdo completa e rapida.

e Versatilidade de Preparacdo: Produz granizados, sorvetes e cremes frios com controlo de
densidade ajustavel, adaptando-se as suas necessidades.

Aplicagcbes Profissionais

Este distribuidor de bebidas geladas é particularmente indicado para estabelecimentos do setor da
restauracdo e hotelaria como pastelarias, cafés, bares, snack-bares e pequenos hotéis que desejam
oferecer bebidas refrescantes e de qualidade sem comprometer a area de servi¢co. A sua capacidade
de 2.8 litros é excelente para gerir a produgéo de forma eficiente, ideal para horarios de menor afluxo
ou como complemento a uma oferta mais ampla de bebidas.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Capacidade 2,8 litros
Depositos 1

Tenséo 230V

Poténcia 460 W

Peso 20 kg

Dimensdes (AXLxP) 449x180x440 mm
Gas Refrigerante R-134a

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade exata do depdsito desta maquina?
A maquina de granizados possui um Unico depdésito com uma capacidade generosa de 2.8 litros,
ideal para negécios com espaco limitado ou menor demanda por bebidas geladas.

E possivel remover o depésito para limpeza?
Sim, tanto o depdésito quanto a torneira sdo facilmente removiveis sem a necessidade de
ferramentas, o que facilita significativamente a limpeza e garante uma higiene impecavel do
equipamento.

Esta maquina permite ajustar a densidade dos produtos?
Com certeza. Uma das funcionalidades destacadas deste equipamento € a capacidade de regular
a densidade do produto, permitindo que personalize a textura dos seus granizados e cremes frios
de acordo com as preferéncias dos seus clientes.

O equipamento é energeticamente eficiente?
Sim, a maquina foi concebida com um sistema ECOAT no depdsito de parede dupla, que
minimiza a condensacdo e promove uma poupanca energética substancial, contribuindo para a
sustentabilidade do seu negécio.

Que tipo de produtos posso preparar com esta maquina?
Esta maquina versatil é perfeita para preparar uma variedade de bebidas geladas, incluindo
granizados refrescantes, sorvetes cremosos e cremes frios, oferecendo multiplas opgdes para a
sua ementa.



