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Acesso rapido
ao produto

Máquina de Vácuo Externa 350mm, 35 L/min

Informacoes do Produto

SKU: CHMVS-3150S Modelo: MVS-3150S

Marca: CLIMA EAN: N/D

Peso: 5 kg Dimensões: 450 x 245 x 118 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo MVS-3150S

Marca CLIMA

Capacidade (L) 26–50 L

Instalação De Bancada

Potência Até 3 kW



Tensão 230V Monofásico

Descricao Resumida

Máquina de vácuo de mesa compacta com barra de selagem de 350 mm e potente

bomba de 35 L/min. Ideal para conservar alimentos e otimizar stocks.

Descricao Completa

Selagem a Vácuo — Principais Vantagens

Esta máquina de embalamento a vácuo de mesa é a solução ideal para preservar a frescura de uma

vasta gama de alimentos, crucial para qualquer cozinha profissional. O sistema de vácuo externo, de

fácil utilização, garante uma selagem hermética e eficaz, prolongando significativamente a vida útil

dos produtos e minimizando o desperdício alimentar. É um equipamento essencial para otimizar o

planeamento de refeições e gerir stocks de forma eficiente.

Equipada com uma bomba de sucção potente e um design compacto, esta seladora destaca-se pela

sua performance superior e facilidade de manutenção. Os seus comandos intuitivos e multifuncionais

oferecem uma versatilidade notável, permitindo desde a embalagem automática até à selagem sem

vácuo ou a aspiração parcial para alimentos delicados. A integração de um compartimento para

sacos otimiza o espaço de trabalho, tornando-a numa escolha prática e inteligente para operações

diárias.

Aplicações Profissionais

Perfeita para cozinhas de restaurantes, estabelecimentos de hotelaria, serviços de catering e

charcutarias, esta embaladora a vácuo de mesa é uma ferramenta indispensável. Facilita o

porcionamento de alimentos, a preparação para cozimento Sous Vide e a conservação de

ingredientes frescos e confecionados, assegurando higiene e segurança alimentar. A sua capacidade

de selagem para vários tipos de alimentos e boiões faz dela um equipamento versátil para diversas

necessidades profissionais.

O design leve e compacto permite uma fácil integração em bancadas de trabalho com espaço

limitado, sem comprometer a eficiência ou a durabilidade. A sua operação simplificada é um plus

para equipas com ritmo acelerado, garantindo resultados consistentes e profissionais. A máquina

oferece uma melhoria considerável na gestão de custos e na qualidade dos alimentos servidos nos

seus estabelecimentos.



Características Técnicas

Barras de Selagem 1 x 350 mm

Bomba de Vácuo 35 L/min

Largura de Selagem 4 mm

Tensão 230 V

Potência 150 W

Peso 5 kg

Dimensões (LxPxA) 450x245x118 mm

Perguntas Frequentes

1. Esta máquina é adequada para que tipo de alimentos?

Esta máquina de vácuo é extremamente versátil e pode ser utilizada com qualquer tipo de alimento,

sejam sólidos, líquidos ou mais friáveis. Os programas de aspiração ajustáveis permitem adaptar o

nível de vácuo conforme a delicadeza do produto.

2. Qual é a principal vantagem de uma máquina de vácuo de extração externa?

A principal vantagem da extração externa é a sua praticidade para uso em diversos ambientes,

desde cozinhas profissionais a pequenas charcutarias. Este tipo de equipamento permite utilizar

sacos texturizados de forma eficiente, ideal para conservação de alimentos em maior volume.

3. Como funciona o sistema de abertura e fecho?

O sistema de abertura e fecho é manual, proporcionando controlo total ao utilizador durante o

processo de embalamento. Esta funcionalidade, combinada com os comandos táteis, torna a

operação simples e intuitiva para qualquer utilizador.

4. Posso selar apenas os sacos sem fazer vácuo?

Sim, a máquina oferece a funcionalidade de selar hermeticamente os sacos sem realizar o ciclo de

vácuo. Esta opção é ideal para selar sacos de produtos que não necessitam de vácuo ou para criar

um selo protetor adicional.

5. Esta embaladora é fácil de manter?

Sim, esta máquina foi concebida para ser compacta, leve e de fácil manutenção, o que facilita a sua

limpeza e conservação. A simplicidade do design e a qualidade dos materiais garantem uma longa



vida útil com mínimos requisitos de manutenção.


