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Picadora de Carne Industrial Boca 22 — 220 Kg/h

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

CHTC-22
CLIMA

220 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

TC-22

N/D

250 x 300 x 365 cm

Modelo

Marca
Capacidade (kg)
Instalacéo

Tipo

TC-22

CLIMA

Mais de 80 kg
De Bancada

Picadora



Material Inox
Poténcia Até 3 kw

Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Picadora de carne industrial boca 22, em aco inoxidavel e 900W, ideal para cozinhas

profissionais. Producao de 220 kg/h e facil limpeza.

Descricao Completa

Picadora de carne industrial — Picadora de Carne — Principais Vantagens

Pensada para cozinhas profissionais, esta maquina para picar carne destaca-se pela sua robustez e
eficiéncia. A estrutura integral em aco inoxidavel assegura ndo s6 uma higiene impecavel, mas
também uma durabilidade superior, resistindo a corroséo e facilitando a limpeza diaria, fundamental
em ambientes de restauracao e hotelaria.

A sua poténcia elevada garante um processamento rapido e uniforme de grandes quantidades de
carne, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha. O sistema de engrenagens avancado, imerso
em banho de 6leo, minimiza o ruido e prolonga a vida util do equipamento, permitindo um
funcionamento suave e fiavel. Com pés de borracha antiderrapantes, o aparelho mantém-se estavel

e seguro, mesmo em superficies humidas.
Aplicacbes Profissionais

Esta unidade é a solucao ideal para talhos, talinheiras, empresas de catering e cozinhas profissionais
de grande volume que necessitam de picar carne de forma consistente e segura. E perfeita para a
preparacdo de hamburgueres, alméndegas e enchidos, oferecendo versatilidade com os seus dois
discos de corte incluidos, de 6 mm e 8 mm. A sua capacidade de processar até 220 kg/hora torna-a
indispensavel para operacdes que exigem alta produtividade e qualidade no produto final.

Caracteristicas Técnicas

Diametro da Boca 22 polegadas

Capacidade de Producéo 220 kg/hora



Tenséo 230V

Poténcia 900 W

Dimensdes (LxPxA) 250x300x365 mm

Material Aco inoxidavel de alta qualidade

Painel de Controlo Analdgico

Acessorios Incluidos Discos de 6 mm e 8 mm, pilao e almofariz de plastico

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de producao desta picadora de carne?
Esta maquina tem uma capacidade impressionante de picar até 220 kg de carne por hora, tornando-
a ideal para estabelecimentos com grande volume de trabalho.

Que tipo de carne pode ser processada neste equipamento?
O aparelho é versatil e pode processar diversos tipos de carne, permitindo a preparacdo de carne
picada de diferentes espessuras gracas aos discos de 6 mm e 8 mm incluidos.

E facil de limpar e manter?
Sim, todas as pecgas que contactam com os alimentos sao fabricadas em aco inoxidavel de alta
qualidade, o que facilita a limpeza e garante a conformidade com as normas de higiene.

Este equipamento é ruidoso durante o funcionamento?
N&o, o design avancado com um sistema de banho de 6leo e caixa de velocidades especializada
garante um funcionamento com baixo nivel de ruido, fundamental em ambientes profissionais.

Quais os principais beneficios do corpo em aco inoxidavel?
O aco inoxidavel de alta qualidade oferece méaxima protecdo contra corrosdo, facilita a limpeza e
prolonga a vida util da picadora, garantindo a sua adaptabilidade as normas sanitarias.



