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Fritadeira Elétrica Profissional 14 Litros ¢/ Movel

Informacoes do Produto

SKU: CHEF-161VC Modelo: EF-161VC
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 230 x 250 x 100 cm

Imagens do Produto

Marca CLIMA

Modelo EF-161VC

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

WooCommerce ID 19370



Outros Atributos Marca: CLIMA

Preco Otimizado 510,88 €

Estado Optimizacao pending
Capacidade (L) 11-15L

Energia Elétrico
Instalagéo De Bancada
Linha 550, 600
Poténcia 4-7 kW

Tenséo 230V Monoféasico
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 14 litros com movel, ideal para restaurantes e bares.

Capacidade de 12L, 5,0 kW, drena o 6leo por torneira.

Descricao Completa

Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta duradoura maquina de fritar, concebida para um
desempenho excecional em restaurantes, bares e estabelecimentos similares. A sua construcéo
robusta em aco inoxidavel assegura resisténcia a corrosao, prolongando a vida util do aparelho
mesmo em ambientes de utilizacdo intensiva. Obtenha resultados de fritura consistentes e de alta
qualidade, que irdo deliciar os seus clientes e otimizar as operagbes da sua cozinha. Um
equipamento indispensavel para qualquer nego6cio de restauracdo que procure eficiéncia e
fiabilidade.

A seguranca é uma prioridade, por isso esta deep fryer incorpora um terméstato de seguranga com
corte automatico e rearme manual, além de um micro-interruptor que desliga o aquecimento ao
remover a cabeca. O 6leo é drenado de forma pratica e rapida através de uma torneira integrada,
prevenindo derrames e facilitando a higiene. Com pés regulaveis em altura, permite um ajuste
perfeito ao ambiente da sua cozinha, garantindo estabilidade e conforto no trabalho diario.



AplicacOes Profissionais

Esta fritadeira elétrica de 14 litros com mdvel é a solucdo ideal para cozinhas de restaurantes, snack-
bares, pubs, e qualquer neg6cio de restauracdo que exija um equipamento de fritura robusto e
eficiente. A sua capacidade generosa e elevada poténcia permitem preparar grandes quantidades de
alimentos fritos, desde batatas a qualquer tipo de salgados, respondendo as exigéncias de um
servigo continuo e com alto volume de clientes. Invista numa fryer que suporta o ritmo acelerado das

cozinhas modernas e mantém a qualidade dos seus pratos.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade de Oleo 12 litros
Poténcia 5,0 kW
Tenséao 230V

Dimensdes do Cesto (LxPxA) 230x250x100 mm

Dimensd&es Globais (LxPxA) 360x530x910 mm

Material Aco Inoxidavel

Terméstato Regulavel até 190°C, com termdstato de seguranca a 210°C
Drenagem de Oleo Torneira integrada na base

Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura

Acessarios Incluidos Tampa em aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méaxima de 6leo recomendada para esta fritadeira elétrica?
A capacidade maxima de 6leo é de 12 litros, garantindo espaco suficiente para uma fritura eficaz e
segura, sem comprometer a qualidade dos seus alimentos.

E facil limpar esta fritadeira apos a utilizac&o intensa em restaurantes?
Sim, a limpeza é simplificada gracas ao tabuleiro de 6leo fixo com cantos arredondados e a torneira
de drenagem integrada, que permite esvaziar o 6leo de forma rapida e higiénica.

Que medidas de seguranca possui este equipamento para ambientes profissionais?

Para assegurar a maxima seguranca, a fritadeira esta equipada com um termdstato de seguranca
gue corta a energia a 210°C e um micro-interruptor que desativa o aquecimento quando a cabeca é
removida, prevenindo acidentes.



Esta fritadeira é adequada para estabelecimentos com grande volume de producao?
Sim, com uma poténcia de 5,0 kW e elementos de aquecimento blindados, esta fritadeira industrial
atinge rapidamente a temperatura ideal de trabalho, sendo perfeita para operacdes de alta demanda

em cozinhas comerciais.

Posso ajustar a altura da fritadeira para se adequar a minha bancada de trabalho?
Absolutamente. A fritadeira possui pés em ago inoxidavel com regulacdo em altura, permitindo-lhe
adaptar o equipamento a ergonomia da sua cozinha para maior conforto e eficiéncia na utilizacao.



