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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Frigorifica Expositora Ventilada 500L Vidro Reto

Informacoes do Produto

SKU: CHXC400L

Marca: CLIMA

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

XC400L

N/D

860 x 718 x 922 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Instalacéo

Refrigeracao

XC400L

CLIMA

401-700 L

De Chéo

Ventilado



Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine expositora refrigerada e ventilada de 500L, com vidro reto e iluminagdo LED,

ideal para pastelaria e charcutaria. Promove a visibilidade e frescura.

Descricao Completa

Vitrine Expositora — Principais Vantagens

Esta unidade de refrigeracéo foi concebida para a exposi¢cédo e conservacao otimizado de uma vasta
gama de produtos alimentares, desde pastelaria a charcutaria. O seu sistema de arrefecimento
ventilado garante uma temperatura uniforme e estavel, essencial para manter a frescura e qualidade
dos itens. Com uma estrutura robusta em aco inoxidavel e vidro temperado, resistente ao
embaciamento, este equipamento oferece durabilidade e uma visibilidade excecional para os seus
produtos. A iluminacdo LED integrada realca o aspeto dos alimentos, tornando-os mais apelativos
aos clientes. Além disso, a sua mobilidade, gracas as quatro rodas giratérias (duas com travao),
permite uma facil reconfiguragdo do espaco comercial.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para diversas atividades comerciais, como padarias, cafetarias, supermercados, charcutarias e
lojas de especialidades. A sua capacidade de 500 litros e as trés prateleiras de vidro ajustaveis em
altura oferecem flexibilidade para organizar e exibir bolos, sandes, snacks e bebidas. As portas
traseiras de correr facilitam o acesso e a reposi¢éo dos produtos, otimizando o fluxo de trabalho. E
uma solucdo versatil para qualquer negécio que necessite de expor produtos frescos de forma
eficiente e atrativa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Exposicéo Refrigerada e Ventilada

Design Vidro reto de quatro lados



Caracteristica Detalhe

Material do Vidro Temperado, dupla camada, anti-condensacéo e resistente
Material da Estrutura Aco inoxidavel e vidro preto brilhante
lluminagéo Luz LED sob todas as prateleiras
Prateleiras 3 prateleiras de vidro, ajustaveis em altura
Acesso Portas traseiras deslizantes

Sistema de Arrefecimento Ventilado forcado

Evaporacdao Sistema automatico

Controlo Eletronico digital

Mobilidade 4 rodas giratérias, 2 com travéo

Gas Refrigerante R290 (ecoldgico)

Categoria Climatica 4

Tenséao 220-240V

Classificac&o Energética B

Capacidade 500 litros

Temperatura +2/+8 (°C)

Poténcia 480 (kWh/24h)

Consumo 6,50 W

Dimens&es Interiores (LxPxA) 860x718x922 mm

Dimens&es Exteriores (LxPxA) 900x810x1454 mm

Perguntas Frequentes

1. Qual a gama de temperatura que a vitrine pode manter?
A vitrine mantém uma temperatura entre +2 °C e +8 °C, ideal para a conservacao de produtos
frescos e refrigerados, garantindo a sua integridade e sabor.



2. As prateleiras sao ajustaveis?
Sim, o equipamento inclui trés prateleiras de vidro que podem ser facilmente ajustadas em altura,
permitindo adaptar o espaco interno as suas necessidades especificas de exposicao.

3. E facil de deslocar e instalar?

Com quatro rodas giratérias, sendo duas delas equipadas com travdo, a deslocacdo e
posicionamento da vitrine é simples e segura, facilitando a limpeza do espaco e a reorganizacao da
loja.

4. Que tipo de gas refrigerante utiliza?
Esta vitrine utiliza o gas ecolégico R290, um refrigerante eficiente e amigo do ambiente, que contribui
para a sustentabilidade do seu negdcio.

5. A iluminacdo é suficiente para realcar os produtos?
Sim, a vitrine esta equipada com luzes LED estrategicamente posicionadas sob todas as prateleiras,
assegurando que os seus produtos se destacam e atraem a atencdo dos clientes.



