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Maquina de Lavar Loica Industrial Digital 40x40cm com Bomba de

Esgoto
Informacoes do Produto
SKU: CHX29E-B Modelo: N/D
Marca: N/D EAN: N/D
Dimensodes: 470 x 535 x 710 cm

Imagens do Produto
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Tipo Bancada
Instalacéo De Bancada

Descricao Resumida



Maquina de lavar loi¢a industrial com controlo digital, cesto de 40x40cm e bomba de

esgoto integrada, ideal para espacos profissionais.

Descricao Completa

maquina de lavar loica industrial — Ma&quina de Loica Industrial — Principais
Vantagens

Este equipamento representa a vanguarda tecnoldgica em solucdes de higienizacdo para ambientes
profissionais. Concebida com materiais de alta qualidade e um controlo digital intuitivo, oferece uma
lavagem eficiente e fiavel, garantindo loica impecavel sem esfor¢co. A integracdo de uma bomba de
esgoto melhora significativamente a funcionalidade, facilitando a instalacdo e operacdo em diversos
espacos de restauracao e hotelaria.

A sua construcdo em aco inoxidavel e a disposicao inteligente dos componentes frontais asseguram
nao s6 uma durabilidade excecional, mas também uma manutencdo simplificada. Com ciclos de
lavagem programaveis e um diagndstico automatico, esta maquina proporciona uma gestao
otimizada das operacgfes diarias, assegurando sempre os melhores resultados e uma poupanca
energética consideravel.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, cafés, bares, hotéis e estabelecimentos de restauracdo de pequena e média
dimensao que necessitam de um desempenho de lavagem superior e consistente. A sua capacidade
de cesto de 40x40 cm torna-a perfeita para a lavagem de pratos, chavenas, pires e pequenos
utensilios, otimizando o espaco e a eficiéncia na cozinha profissional. A versatilidade dos ciclos de
lavagem adapta-se a diferentes necessidades, desde loica pouco suja a utensilios com sujidade mais
persistente.

A funcéo Thermostop e o doseador duplo de detergente e abrilhantador garantem uma higienizacéo
profunda e um acabamento brilhante, crucial para a imagem e as normas de salde e seguranca
alimentar. Além disso, o ciclo de autolimpeza facilita a manutencéo diaria, prevenindo a acumulacdo
de calcario e prolongando a vida Gtil do equipamento.

Caracteristicas Técnicas

Cesto 400x400 mm

Producéo de Cestos/Hora 40



Altura Util 305 mm

Poténcia 2860 W
Poténcia da Bomba 0,35 CV

Tenséo 230V
Dimensdes (LxPxA) 470x535x710 mm

Consumo de Agua por

) 2 litros

Ciclo
Pressdo de Agua de

2-4 bar
Trabalho
Capacidade do Depésito 17 litros
Poténcia Resisténcia

2600 W

Depésito

. . 2 Cestos de vidro 40x40 cm, 1 Cesto para talheres, 1 Suporte
Acessarios Incluidos
para 12 pratos

Perguntas Frequentes

1. Qual o tamanho maximo de pratos que esta maquina consegue lavar?
Esta maquina foi concebida para cestos de 40x40 cm e tem uma altura Gtil de 305 mm, o que permite
lavar pratos de tamanho padrdo e outros utensilios comuns em restauragao.

2. E facil de instalar e usar a maquina de lavar loica?
Sim, o design otimizado para acesso frontal a todos os componentes e um painel de controlo digital
tatil com 4 ciclos predefinidos tornam a instalacao e a utilizacdo bastante simples e intuitivas.

3. Que tipo de sanificantes devo usar nesta maquina e como é feita a dosagem?

A maquina inclui um doseador duplo elétrico peristaltico para detergente e abrilhantador, garantindo
uma dosagem precisa e automatica para os melhores resultados em cada ciclo de lavagem,
otimizando o consumo de produtos.

4. Como a maquina de lavagem industrial contribui para a higiene do meu estabelecimento?
Com a fungdo Thermostop, a lavagem e enxaguamento s6 ocorrem quando a temperatura ideal é
atingida, e o ciclo de autolimpeza diario assegura que a maquina e a cuba se mantém higienizadas,
prevenindo odores e acumulacgéo de residuos.

5. Qual a frequéncia recomendada para a manutencao do equipamento?
A maquina possui um sistema de diagndstico automatico com aviso para manutengdo programada,
informando o utilizador sobre a necessidade de intervencdo para garantir o funcionamento étimo e



prolongar a vida Util do equipamento.



