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Acesso rapido
ao produto

Máquina de Lavar Loiça Industrial Digital 40x40cm com Bomba de
Esgoto

Informacoes do Produto

SKU: CHX29E-B Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Dimensões: 470 x 535 x 710 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Tipo Bancada

Instalação De Bancada

Descricao Resumida



Máquina de lavar loiça industrial com controlo digital, cesto de 40x40cm e bomba de

esgoto integrada, ideal para espaços profissionais.

Descricao Completa

máquina de lavar loiça industrial — Máquina de Loiça Industrial — Principais

Vantagens

Este equipamento representa a vanguarda tecnológica em soluções de higienização para ambientes

profissionais. Concebida com materiais de alta qualidade e um controlo digital intuitivo, oferece uma

lavagem eficiente e fiável, garantindo loiça impecável sem esforço. A integração de uma bomba de

esgoto melhora significativamente a funcionalidade, facilitando a instalação e operação em diversos

espaços de restauração e hotelaria.

A sua construção em aço inoxidável e a disposição inteligente dos componentes frontais asseguram

não só uma durabilidade excecional, mas também uma manutenção simplificada. Com ciclos de

lavagem programáveis e um diagnóstico automático, esta máquina proporciona uma gestão

otimizada das operações diárias, assegurando sempre os melhores resultados e uma poupança

energética considerável.

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes, cafés, bares, hotéis e estabelecimentos de restauração de pequena e média

dimensão que necessitam de um desempenho de lavagem superior e consistente. A sua capacidade

de cesto de 40x40 cm torna-a perfeita para a lavagem de pratos, chávenas, pires e pequenos

utensílios, otimizando o espaço e a eficiência na cozinha profissional. A versatilidade dos ciclos de

lavagem adapta-se a diferentes necessidades, desde loiça pouco suja a utensílios com sujidade mais

persistente.

A função Thermostop e o doseador duplo de detergente e abrilhantador garantem uma higienização

profunda e um acabamento brilhante, crucial para a imagem e as normas de saúde e segurança

alimentar. Além disso, o ciclo de autolimpeza facilita a manutenção diária, prevenindo a acumulação

de calcário e prolongando a vida útil do equipamento.

Características Técnicas

Cesto 400x400 mm

Produção de Cestos/Hora 40



Altura Útil 305 mm

Potência 2860 W

Potência da Bomba 0,35 CV

Tensão 230 V

Dimensões (LxPxA) 470x535x710 mm

Consumo de Água por

Ciclo
2 litros

Pressão de Água de

Trabalho
2-4 bar

Capacidade do Depósito 17 litros

Potência Resistência

Depósito
2600 W

Acessórios Incluídos
2 Cestos de vidro 40x40 cm, 1 Cesto para talheres, 1 Suporte

para 12 pratos

Perguntas Frequentes

1. Qual o tamanho máximo de pratos que esta máquina consegue lavar?

Esta máquina foi concebida para cestos de 40x40 cm e tem uma altura útil de 305 mm, o que permite

lavar pratos de tamanho padrão e outros utensílios comuns em restauração.

2. É fácil de instalar e usar a máquina de lavar loiça?

Sim, o design otimizado para acesso frontal a todos os componentes e um painel de controlo digital

tátil com 4 ciclos predefinidos tornam a instalação e a utilização bastante simples e intuitivas.

3. Que tipo de sanificantes devo usar nesta máquina e como é feita a dosagem?

A máquina inclui um doseador duplo elétrico peristáltico para detergente e abrilhantador, garantindo

uma dosagem precisa e automática para os melhores resultados em cada ciclo de lavagem,

otimizando o consumo de produtos.

4. Como a máquina de lavagem industrial contribui para a higiene do meu estabelecimento?

Com a função Thermostop, a lavagem e enxaguamento só ocorrem quando a temperatura ideal é

atingida, e o ciclo de autolimpeza diário assegura que a máquina e a cuba se mantêm higienizadas,

prevenindo odores e acumulação de resíduos.

5. Qual a frequência recomendada para a manutenção do equipamento?

A máquina possui um sistema de diagnóstico automático com aviso para manutenção programada,

informando o utilizador sobre a necessidade de intervenção para garantir o funcionamento ótimo e



prolongar a vida útil do equipamento.


