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Amassadeira Espiral 33L Cabeca Removivel 2 Velocidades

Informacoes do Produto

SKU: CHIMR32 2V Modelo: IMR32 2V

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Modelo IMR32 2V
Marca CLIMA
Importado em 20/04/2026
Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
WooCommerce ID 19108

Outros Atributos Marca: CLIMA



Preco Otimizado 2.899,45 €
Estado Optimizagéo pending

Capacidade (L) 26-50 L

Descricao Resumida

Amassadeira espiral profissional de 33 litros com cabeca removivel, 2 velocidades e

corpo robusto. Essencial para padarias e restaurantes.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral — Principais Vantagens

Esta misturadora de massas € a solucao ideal para padarias, hotéis e restaurantes que procuram
eficiéncia e alto desempenho. Concebida para lidar com grandes volumes de massa, garante
misturas homogéneas e aeradas, cruciais para a qualidade final dos seus produtos. A sua
construcdo robusta e a engenharia precisa de um fabricante italiano especializado em equipamentos
para pizzarias asseguram durabilidade e fiabilidade no dia a dia da cozinha profissional.

AplicacOes Profissionais

O equipamento é particularmente adequado para estabelecimentos que produzem massas de
elevada consisténcia, como as de pizza e péo, onde a formacao e o desenvolvimento do gliten séo
essenciais. Seja para uma pizzaria artesanal, uma pastelaria com grande producédo de pdo ou um
hotel com servico de restauragdo completo, esta batedeira industrial oferece a capacidade e a
versatilidade necessérias para otimizar os processos de confecdo de massas. A tina amovivel e a
cabeca elevatdria facilitam o manuseamento e a limpeza, proporcionando um ambiente de trabalho
mais eficiente e higiénico.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Capacidade da Tina 33 litros

Dimens6es da Tina (@xH) 400x260 mm



Caracteristica Detalhe

Velocidades 2

Tenséao 400 V

Poténcia 1500 W

Dimensdes (LxPxA) 460x840x730 mm

Sistema de Transmissao Silencioso (tensor de corrente e motorredutor em banho de 6leo)

Grelha de protecdo em aco inoxidavel, comandos de 24V, botédo
Seguranca o
de paragem de emergéncia

Exterior Pintura epdxi branca

Elementos em Contacto com Tacho em aco inoxidavel, gancho em espiral, divisor de massa,
a Massa grelha de protecao

Caracteristicas Adicionais Temporizador de série, rodas, parafuso para dividir a massa

Perguntas Frequentes

Para que tipo de estabelecimentos esta amassadeira € mais indicada?
Esta amassadeira € ideal para padarias, hotéis e restaurantes que necessitam de um equipamento
fiavel e de alto desempenho para a preparacado de grandes quantidades de massa.

E possivel preparar massas de alta consisténcia com este equipamento?
Sim, a amassadeira foi concebida especificamente para massas de elevada consisténcia, como as
utilizadas em pizzas e paes, garantindo uma mistura eficaz e consistente.

Quais os principais elementos de seguranca incluidos no produto?
A misturadora integra uma grelha de protecdo em aco inoxidavel, comandos de baixa voltagem (24V)
e um botao de paragem de emergéncia para a maxima seguranca do utilizador.

A tina e a cabeca séo faceis de manusear para limpeza?
Sim, o equipamento possui uma tina amovivel e uma cabeca de elevacdo pneumatica,
caracteristicas que simplificam significativamente as operacdes de limpeza e manutencao diarias.

Este modelo inclui temporizador e rodas para facilitar o uso?
Sim, a amassadeira vem equipada com um temporizador de série para um controlo preciso do
processo e rodas que facilitam a sua movimentag&o e posicionamento na cozinha.



