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Amassadeira Espiral Profissional com Taca Amovivel 22L (230V)

Informacoes do Produto

SKU: CHIMR22 Modelo: IMR22

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
=

Especificacoes

Modelo IMR22

Marca CLIMA

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
WooCommerce ID 19100

Outros Atributos Marca: CLIMA



Preco Otimizado 2.284,54 €

Estado Optimizagéo pending
Capacidade (L) 16-25L
Tenséao 230V Monofasico

Descricao Resumida

Amassadeira espiral profissional de 22L com cabeca e taca amoviveis, ideal para

massas de pao e pizza em padarias e restaurantes.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral — Principais Vantagens

Concebida para otimizar os processos de confecdo em ambientes de restauracdo e hotelaria, esta
amassadeira espiral de alta performance é a solucdo ideal para padarias, hotéis e restaurantes que
exigem equipamento fiavel e robusto. A sua construcdo e funcionalidades garantem uma mistura
precisa e potente, essencial para a preparacdo de grandes massas, como as de pizza e pao,
permitindo resultados consistentes e de exceléncia. A durabilidade e o desempenho fazem desta
maquina um investimento inteligente para qualquer negécio.

Aplicacbes Profissionais

Esta misturadora industrial é particularmente adequada para estabelecer como elemento central na
area de pastelaria e panificacdo de qualquer cozinha comercial. Seja para a producédo diaria de pao
fresco, a preparacdo de massas para pizzas em grande volume, ou a criacdo de especialidades de
pastelaria, o seu design com cabeca e tina amoviveis facilita tanto a utilizacdo como a limpeza,
otimizando a produtividade. A sua versatilidade torna-a indispensavel em contextos onde a eficiéncia
e a qualidade séo prioritarias.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade da Tina 22 litros

Velocidades 1



Tenséo 230V

Poténcia 750 W

Dimensdes da Taga (dxH) 350%x200 mm

Dimensdes (LxPxA) 420x720x640 mm

Sistema de Transmissao Motorredutor em banho de 6leo com tensor de corrente

Componentes em Contacto Tacho em aco inoxidavel, gancho em espiral, divisor de massa,
com a Massa grelha de seguranca

Comandos 24V com botdo de paragem de emergéncia

o o ) Temporizador de série, tina amovivel, cabeca de elevagéo
Caracteristicas Adicionais . )
pneumadtica, rodas e parafuso para partir a massa

Perguntas Frequentes

1. Esta amassadeira € adequada para que tipo de massas?
E particularmente ideal para massas de elevada consisténcia, como as usadas em p&o e pizza,
garantindo uma mistura homogénea e eficiente.

2. Quais sdo as vantagens de ter uma taca amovivel?
A taca amovivel facilita significativamente a remocdo da massa apos a mistura e simplifica as
operacdes de limpeza e manutencao do equipamento.

3. O equipamento inclui funcionalidades de seguranca?

Sim, esta equipado com grelha de protecdo em aco inoxidavel e todos os elementos de seguranca
elétrica, incluindo comandos de 24V e botdo de paragem de emergéncia, garantindo a protecédo do
utilizador.

4. E um equipamento barulhento durante o funcionamento?
N&o, o sistema de transmissao possui um motorredutor em banho de 6leo e tensor de corrente, o
que contribui para um funcionamento particularmente silencioso.

5. E possivel adquirir este equipamento com outra tens&o?
Sim, o equipamento esta disponivel em versao trifasica de 400V sob pedido, permitindo
adaptabilidade as diferentes necessidades de instalacéo elétrica.



