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Mesa Quente Central Inox 1400x700mm Portas Deslizantes

Informacoes do Produto

SKU: CHHFTC170140PT Modelo: HFTC170140PT
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1400 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo HFTC170140PT

Marca CLIMA

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt

WooCommerce ID 19062



Outros Atributos Marca: CLIMA

Preco Otimizado 2.656,37 €
Estado Optimizacao pending
Largura (mm) 1000-1500 mm
Material Inox

Descricao Resumida

Mesa quente central em aco inoxidavel, 1400x700mm, com portas deslizantes em

ambos os lados para manter alimentos a temperatura ideal. Essencial para buffets e

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa Quente — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em ambientes de restauracdo, esta mesa de
aguecimento central € uma solucéo robusta e versatil para cozinhas profissionais. Permite manter os
alimentos a temperatura ideal, facilitando o servico e assegurando a qualidade gastronémica. A sua
construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade garante durabilidade e conformidade com as normas
de higiene mais exigentes, tornando-a um investimento inteligente para qualquer negécio de
hotelaria.

O sistema de portas deslizantes em ambos os lados oferece conveniéncia e acessibilidade em
espacos movimentados, otimizando a eficiéncia das operacdes. O terméstato digital e o isolamento
térmico avancado promovem um controlo preciso da temperatura, resultando em menor consumo
energético e maior seguranca alimentar. Os pés ajustaveis permitem uma adaptacdo perfeita a
gualquer tipo de piso e necessidade ergondmica.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento é ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e refeitérios que necessitam de uma
solugéo eficiente para a manutencéo da temperatura de pratos prontos a servir. E particularmente (til
em linhas de buffet ou self-service, onde a apresentagédo e a temperatura constante dos alimentos
sdo cruciais. A sua capacidade de aguecimento e as portas deslizantes tornam-na adequada para a
distribuicdo rapida e higiénica de refeicGes em servicos de catering e eventos.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Tipo de Mesa

Material da Estrutura
Acabamento do Tampo
Fechamento
Dimensdes (CxPxA)
Profundidade

Portas

Isolamento Térmico
Controlo de Temperatura
Pés

Montagem

Perguntas Frequentes

Detalhe

Mesa Estufa Central

Aco inoxidavel AlISI 304

Acetinado

Totalmente fechadas, com prateleira intermédia
1400x700x850h mm

700 mm

Deslizantes em ambos os lados

L& de rocha

Interruptor luminoso e terméstato digital
AISI 304, regulaveis em altura

N&o montada

1. Para que tipo de estabelecimentos esta mesa quente é mais indicada?

E ideal para restaurantes, hotéis, buffets, refeitorios e servicos de catering que necessitam de manter
alimentos quentes de forma eficiente e higiénica, facilitando o servico.

2. Quais as vantagens das portas deslizantes?

As portas deslizantes em ambos os lados oferecem maior conveniéncia e rapidez no acesso aos
alimentos, otimizando o fluxo de trabalho em ambientes com grande movimento e permitindo a
utilizacao por varias pessoas simultaneamente.

3. O material de construcdo desta mesa de aquecimento é duravel?

Sim, a mesa é construida em aco inoxidavel AlSI 304 com acabamento acetinado, um material
conhecido pela sua excelente resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, garantindo
uma longa vida util.

4. E facil controlar a temperatura dos alimentos?

Sim, o equipamento integra um terméstato digital € um interruptor luminoso, proporcionando um
controlo preciso e intuitivo da temperatura, essencial para a seguranca alimentar e a qualidade dos
pratos servidos.



5. A mesa requer montagem no local?
A mesa é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e a instalacdo. O processo de montagem
€ simples e intuitivo, permitindo que o equipamento esteja pronto a usar em pouco tempo.



