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Kit de Sobreposicéao para Forno Industrial 180mm

Informacoes do Produto

SKU: CHMKST711 Modelo: MKST711

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo MKST711

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
WooCommerce ID 18910

Outros Atributos Marca: CLIMA



Preco Otimizado 766,32 €

Estado Optimizagéo pending

Descricao Resumida

Kit de sobreposicao robusto, ideal para otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas

profissionais. Compativel com fornos industriais de 180mm.

Descricao Completa

Valorize o espago da sua cozinha profissional com este kit de sobreposi¢éo robusto, concebido para
fornos industriais. A instalacdo vertical permite otimizar o fluxo de trabalho e maximizar a area
disponivel, essencial em ambientes com elevada exigéncia. A compatibilidade com diversos modelos
de fornos industriais garante uma versatilidade notavel, tornando-o um complemento indispensavel
para estabelecimentos de restauragéo.

Kit de Sobreposi¢cao — Principais Vantagens

**Qtimizacdo do Espaco:** Permite empilhar equipamentos, libertando éarea valiosa na

bancada ou no chéo da cozinha.

o **\/ersatilidade:** Compativel com uma vasta gama de fornos convectores, fornos combinados
e outros equipamentos de cozinhados.

e **Durabilidade:** Construido com materiais resistentes para suportar 0 ambiente agressivo de
uma cozinha profissional.

e **|nstalacao Simplificada:** Desenvolvido para uma montagem facil e segura, minimizando o
tempo de inatividade.

e **Melhora a Ergonomia:** Posiciona o forno superior a uma altura mais conveniente,

facilitando o manuseio e a supervisédo dos alimentos.

Aplicac@es Profissionais

Este acessorio é ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, hotéis e todos os
estabelecimentos que procuram otimizar o seu espaco e melhorar a eficiéncia operacional. E perfeito
para cozinheiros que dependem de varios fornos e necessitam de os ter prontamente acessiveis,
garantindo uma producao continua e sem interrupcdes. A sua utilizagédo racionaliza a disposicédo dos
equipamentos, contribuindo para um ambiente de trabalho mais organizado e produtivo.

Caracteristicas Técnicas



SKU CHMKST711
Tipo de Produto Kit de sobreposicdo para forno

Dimenséao 180 mm

Perguntas Frequentes

Para que tipo de fornos é adequado este kit?
Este kit € especialmente concebido para permitir a sobreposicdo de fornos industriais de diversas
tipologias, incluindo fornos convectores e fornos combinados, otimizando o seu espaco de trabalho.

A instalacao do kit € complexa?
O kit foi desenvolvido para uma montagem direta e segura, facilitando a instalagéo por profissionais e
minimizando qualquer interrupcéo nas operacdes da sua cozinha.

Quais os beneficios de usar um kit de sobreposicéo?
Utilizar um kit de sobreposicdo permite maximizar o espaco vertical da sua cozinha, melhora a
ergonomia para a equipa e centraliza as operac¢des de cozinhados.

Este kit € compativel com fornos de outras marcas?
A concecdo deste kit visa uma ampla compatibilidade; contudo, recomenda-se verificar as
especificacdes técnicas do seu forno para confirmar a adequacéo e seguranca.

O kit inclui alguma garantia?
Sim, o kit é abrangido pela garantia padréo do fabricante, assegurando a qualidade e a fiabilidade do
produto para uso profissional. Consulte os termos e condicfes especificos para mais detalhes.



