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Forno Convector Elétrico de Gastronomia 7 Tabuleiros GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: CHMKF711BM Modelo: MKF711BM
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 96.0 kg Dimensoes: 730 x 849 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo MKF711BM
Marca CLIMA
Energia Elétrico
Instalacéo De Chéo

N° de Tabuleiros / GN 7



Descricao Resumida

Forno convector elétrico profissional de 7 tabuleiros GN 1/1, com painel Black Mask de
7", temperaturas de 30-270°C e sistema HACCP.

Descricao Completa

forno convector elétrico — Forno Convector — Principais Vantagens

Este formo de conveccao elétrico de sete tabuleiros GN 1/1 foi concebido para otimizar as operacdes
na sua cozinha profissional. Com um painel de controlo eletrénico intuitivo Black Mask de 7
polegadas e uma vasta gama de temperaturas (30 a 270°C), oferece versatilidade sem igual para
assar, cozer e aguecer 0s seus pratos com precisdo. As tecnologias patenteadas Airflowlogic™ e
Humilogic™ asseguram uma distribuicdo de calor e humidade uniformes, garantindo resultados
culinérios excecionais.

A funcionalidade de vapor direto em 10 etapas permite um controlo apurado da confecdo, enquanto
as 100 receitas programaveis e 10 fases de cozedura asseguram consisténcia e poupanca de tempo.
Pensado para a dindmica de cozinhas exigentes, este equipamento alia facilidade de utilizacdo a
funcionalidades avancadas, como o arranque retardado programavel até 24 horas e a predisposicao
para lavagem automatica, tornando-o um investimento inteligente para a elevada produtividade e
qualidade do seu estabelecimento.

AplicacOes Profissionais

Este versatil aparelho € ideal para diversos ambientes na restauracdo e hotelaria, incluindo
restaurantes conceituados, pastelarias inovadoras, cozinhas de catering e hotéis. A sua capacidade
de 7 tabuleiros GN 1/1 é perfeita para preparar grandes quantidades de alimentos, desde assados
suculentos a produtos de pastelaria delicados. A robustez da camara de coccdo em AISI 304 e a
classificacdo de protecdo contra agua IPX4 garantem durabilidade e seguranca em ambientes de
uso intensivo. A interface USB e o sistema HACCP incorporado facilitam a gestdo de receitas e o
controlo de seguranca alimentar, cruciais para qualquer operacéo profissional.

Caracteristicas Técnicas

Alimentacéao Elétrica 380-400V / 3 F / 50-60Hz

Poténcia 10,4 kW



Temperatura 30-270°C

Refeicbes 105 - 140
Capacidade do Tabuleiro 7 unidades GN1/1
Peso 96,0 kg
Dimensdes (LxPxA) 730x849x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méaxima de tabuleiros que este forno suporta?

Este forno é projetado para acomodar até 7 tabuleiros no formato GN 1/1, ideal para cozinhas
profissionais com uma procura média a alta de producéo.

Que tipo de painel de controlo possui este forno elétrico?
O forno esta equipado com um painel de controlo eletronico Black Mask de 7 polegadas, que oferece
uma interface moderna e intuitiva para gerir as diversas fungdes de cozedura e programacao.

E possivel programar vérias fases de cozedura para diferentes receitas?
Sim, o forno permite programar até 10 fases de cozedura distintas e armazenar até 100 receitas
personalizadas, proporcionando grande flexibilidade e consisténcia na preparag¢éo dos pratos.

Este equipamento possui funcionalidades para gestao de higiene e seguranca?
Sim, o forno integra um sistema HACCP para controlo de seguranca alimentar e é predisposto para
lavagem automatica, simplificando os procedimentos de higiene e manutencdo na sua cozinha.

Quais as patentes tecnoldgicas que diferenciam este forno?

Este forno inclui as tecnologias patenteadas Airflowlogic™ e Humilogic™, que garantem uma
circulacdo de ar otimizada e um controlo preciso da humidade durante o processo de cozedura,
resultando em alimentos confecionados de forma mais uniforme e saborosa.



