
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Suporte para Forno de Pizza a Gás 1450x1300x960mm

Informacoes do Produto

SKU: CHSP G9/108 Modelo: SP G9/108

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 1450 x 1300 x 960 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo SP G9/108

Marca CLIMA

Energia Gás

Largura (mm) 1000–1500 mm

Descricao Resumida



Suporte ergonómico e robusto para fornos de pizza a gás. Otimiza o espaço e a

segurança na cozinha profissional. Dimensões: 1450x1300x960mm.

Descricao Completa

Concebido especificamente para complementar o seu forno de pizza a gás, este suporte robusto

oferece a estabilidade e a altura ideais para uma operação eficiente. A sua construção pensada para

cozinhas profissionais garante durabilidade e um posicionamento seguro do seu equipamento de

confeção, permitindo que a sua equipa trabalhe com conforto e segurança.
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Este suporte é uma peça essencial para qualquer pizzaria ou restaurante que utilize fornos a gás,

garantindo a ergonomia e a funcionalidade necessárias para um fluxo de trabalho otimizado. A sua

estrutura sólida e as generosas dimensões facilitam a instalação e o acesso regular, contribuindo

para a longevidade do seu forno e a eficiência da sua cozinha. O design permite-lhe organizar o

espaço de forma inteligente, mantendo o ambiente de trabalho mais limpo e organizado, o que se

traduz em maior produtividade e um serviço de pizza mais rápido. O suporte adequado à altura de

trabalho é crucial para evitar esforço físico desnecessário e possíveis acidentes na movimentação de

tabuleiros quentes.

Aplicações Profissionais

Ideal para pizzarias, restaurantes, hotéis e pastelarias que utilizam fornos de pizza a gás. A sua

robustez e design adaptam-se perfeitamente a ambientes de trabalho exigentes, garantindo um

suporte seguro e estável para equipamentos de culinária pesados. É uma solução fundamental para

otimizar o espaço em cozinhas com elevado volume de produção, facilitando a organização e a

acessibilidade, o que é crucial para manter a qualidade e o ritmo de serviço. Este tipo de

equipamento é indispensável para cozinhas que procuram aliar funcionalidade à segurança.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LPA) 1450x1300x960 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade máxima de peso que este suporte aguenta? Embora não especificado, a

construção robusta deste suporte é concebida para sustentar o peso de fornos de pizza a gás de



grandes dimensões, garantindo uma base estável e segura para o equipamento.

Este suporte é compatível com todos os modelos de fornos de pizza a gás? Este suporte foi

projetado com dimensões standard para acomodar uma vasta gama de fornos de pizza a gás, mas é

sempre crucial verificar as dimensões do seu forno antes da compra para assegurar a

compatibilidade total.

O suporte é fácil de montar e instalar? Sim, o suporte é entregue com todos os componentes

necessários e instruções claras para uma montagem e instalação rápidas, permitindo que o coloque

em funcionamento minimizando qualquer interrupção na sua cozinha.

Existe a possibilidade de ajustar a altura do suporte para diferentes necessidades de

trabalho? Não, este suporte é de altura fixa, concebido para oferecer uma altura de trabalho

ergonómica e otimizada para a maioria dos utilizadores e ambientes profissionais.

O material de construção do suporte é resistente à corrosão em ambientes de cozinha?

Embora a descrição não especifique o tipo de material, suportes para uso profissional são

geralmente fabricados com aços que oferecem boa resistência à corrosão, adequados ao ambiente

de uma cozinha industrial.


