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Modulo Neutro de Bancada Inox 600x600x265mm

Informacoes do Produto

SKU: CHNG606 Modelo: N606
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 600 x 265 cm

Imagens do Produto
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Modelo N606

Marca CLIMA
Instalacéo De Bancada
Largura (mm) 600-1000 mm

Linha 550, 600



Descricao Resumida

Médulo neutro de bancada em aco inoxidavel com pés regulaveis, ideal para cozinhas
profissionais. Dimensdes de 600x600x265mm. Otimo para otimizar o espaco e oferecer

uma superficie de trabalho extra.

Descricao Completa

Bancada Inox — Principais Vantagens

Este mddulo neutro de bancada em aco inoxidavel é a solucéo ideal para complementar a sua linha
de confecao profissional, oferecendo uma superficie de trabalho robusta e higiénica. A sua concecao
autoportante, com pés regulaveis, permite uma integragéo flexivel em qualquer ambiente de cozinha
industrial, garantindo estabilidade e adaptacéo a diferentes niveis de altura. Desenhada para resistir
ao uso intensivo, esta base aberta € um investimento duradouro para otimizar os fluxos de trabalho e
a funcionalidade do seu espaco de culinaria.

AplicacBes Profissionais

Perfeito para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes movimentados, snack-bares,
pastelarias, até cozinhas de hotelaria que requerem superficies adicionais para preparacdo ou
armazenamento. Este mddulo de apoio € particularmente Util para suportar equipamentos de
pequena dimensdo, ou como extensdo de areas de trabalho existentes, contribuindo para uma
organizacdo eficiente e uma maior produtividade da equipa. A sua construcdo em aco inoxidavel
assegura a maxima higiene, fundamental para qualquer operacao de restauracdo comercial.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura e Carrogaria Aco inoxidavel

Painéis Laterais e Chaminés Aco inoxidavel

Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura
Tipo Tampo de mesa

Portas 0



Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 600x600x265 mm

Perguntas Frequentes

Para que tipos de estabelecimentos este médulo de bancada é mais adequado?

Este médulo neutro é ideal para uma variedade de estabelecimentos como restaurantes, pastelarias,
snack-bares e hotéis, onde seja necessaria uma superficie de trabalho adicional robusta e de facil
higienizagéo.

A altura dos pés pode ser ajustada?
Sim, o modulo dispbe de pés em aco inoxidavel com altura regulavel, permitindo uma adaptacéo
perfeita as necessidades ergondémicas e estruturais de cada cozinha profissional.

Qual o material de fabrico deste mddulo de trabalho?
A estrutura e a carrocaria do médulo séo integralmente fabricadas em aco inoxidavel, incluindo os
painéis laterais e chaminés, garantindo durabilidade, resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza.

Este produto pode ser utilizado como base para outros equipamentos de cozinha?

Sim, a sua construcdo soélida e a superficie neutra tornam-no particularmente adequado para
funcionar como base de apoio para diversos equipamentos de confe¢éo, otimizando o espaco da sua
cozinha.

E facil de limpar e manter?

Gracas a sua construcdo em aco inoxidavel, este médulo de bancada é extremamente facil de limpar
e manter, cumprindo rigorosos padrbes de higiene exigidos em ambientes de restauracdo
profissional.



