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Fogado de Mesa a Gas Serie 550 com 3 Queimadores

Informacoes do Produto

SKU: CH6300B/1 Modelo: 6300B/1
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 506 x 418 x 375 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 6300B/1
Marca CLIMA
Energia Gas
Instalacéo De Bancada
Linha 550, 600

N° de Queimadores 3

Tipo Fogao



Descricao Resumida

Fogdo a gas industrial Serie 550 com 3 queimadores de alta poténcia, ideal para

cozinhas profissionais. Inclui forno e pés regulaveis.

Descricao Completa

Placa de Confecdo — Principais Vantagens

Este sistema de cozinhados a gas, pensado para cozinhas profissionais e estabelecimentos de
restauracao, distingue-se pela sua robustez e eficiéncia. A estrutura integralmente em aco inoxidavel
garante durabilidade e facilidade de limpeza, essencial em ambientes de alta exigéncia. Com trés
gueimadores de dupla coroa de alta poténcia, a confecao de multiplos pratos em simultédneo torna-se
uma tarefa simples e rapida. A incorporacdo de termopares de segurangca assegura um
funcionamento fidvel e seguro. Além disso, 0os pés regulaveis possibilitam uma adaptacéo perfeita a
qualquer espaco de trabalho.

Aplicagcbes Profissionais

Este fogéo industrial € a solucdo ideal para uma vasta gama de operagbes gastrondmicas, desde
restaurantes movimentados, hotéis com servico de pequeno-almoco e refeicfes, a cantinas e
refeitdérios que necessitam de cozinhar grandes volumes. A sua versatilidade permite preparar uma
diversidade de pratos, suportando o ritmo acelerado das cozinhas de hotelaria. Com o forno tubular
incluido, os chefes podem assar e gratinar com preciséo, expandindo as possibilidades culinérias. E
uma peca central para qualquer unidade que procure equipamento fiavel e de alto desempenho.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura Aco inoxidavel
Superficie de Trabalho Aco inoxidavel AlISI-304
Painéis Laterais Aco inoxidavel AISI-304
Painéis de Controlo Aco inoxidavel AlSI-304

Chaminés Aco inoxidavel AISI-304



Caracteristica

Porta do Forno

Tabuleiros para Gorduras

Queimadores

Poténcia por Queimador

Grelhas

Tabuleiros de Gordura

Pés

Forno

Valvula Termostatica do
Forno

Grelhador do Forno

Grelhas do Forno

Puxador da Porta do Forno

Medidas Interiores do Forno

(LxPxA)

Capacidade do Forno

Abastecimento de Gas

Dimensdes (LxPxA)

Poténcia Total

Perguntas Frequentes

Detalhe
Aco inoxidavel AlSI-304
Aco inoxidavel

3 queimadores de dupla coroa em latdo de alta poténcia com
termopar de seguranca

8+8+8 kW

Ferro fundido, robustas, para panelas grandes
Cobrem toda a area de cozedura para facil limpeza
Aco inoxidavel, regulaveis em altura

Queimadores tubulares com interior esmaltado, isolado

termicamente com |a de vidro

Nao incluida

A gas

Esmaltadas com guias em aco inoxidavel, permite tabuleiros
GN1/1

Ergondmico e robusto em aco inoxidavel AlSI-304

506x418x375 mm

3 tabuleiros GN1/1 com 40 mm de altura

Gas propano-butano (de série), inclui injetores para mudanca
para gas natural

1200x550x240 mm

24,0 kW

1. Quais sédo as vantagens dos queimadores de dupla coroa?

Os queimadores de dupla coroa oferecem uma distribuicdo de calor mais uniforme e potente,



permitindo um controlo preciso da temperatura e um cozinhado mais eficiente para diversos tipos de
alimentos, desde fervuras rapidas a lume brando.

2. Este fogédo pode ser utilizado com gés natural?

Sim, o equipamento é fornecido de série com preparacdo para gas propano-butano, mas inclui os
injetores necessarios para que possa ser convertido para gas natural, oferecendo flexibilidade
energética aos estabelecimentos.

3. Que tipo de panelas ou cacarolas podem ser utilizadas nas grelhas?
As grelhas robustas em ferro fundido sdo concebidas para acomodar uma vasta gama de cacarolas,
incluindo as de grandes dimensées, garantindo estabilidade e seguranca durante a confecao diaria.

4. Qual é a capacidade do forno para tabuleiros GN?
O forno possui capacidade para 3 tabuleiros Gastronorm GN1/1 com 40 mm de altura, o que é ideal
para assar, gratinar ou manter alimentos quentes em cozinhas com elevada producéo.

5. A limpeza do fogéo é pratica?

Sim, a superficie de trabalho em aco inoxidavel e os tabuleiros de gordura que cobrem toda a area
de cozimento foram concebidos para facilitar a limpeza e manutencdo, garantindo assim elevado
nivel de higiene no seu espaco.



