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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Refrigerada Expositora 360L (-5 a 5°C) 580x610x1980mm

Informacoes do Produto

SKU: CHSZ360 Modelo: SZ360

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 580 x 610 x 1980 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo SZ360

Marca CLIMA

Capacidade (L) 201–400 L

Instalação De Chão

Largura (mm) até 600 mm



Temperatura Positiva

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine expositora de 360 litros com porta de vidro, ideal para refrigeração de bebidas e

alimentos entre -5°C e 5°C. Inclui 4 prateleiras ajustáveis e iluminação LED.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine expositora é concebida para a refrigeração eficiente de bebidas e para a conservação de

produtos embalados, com uma amplitude térmica que vai dos -5°C aos 5°C. É a solução ideal para

estabelecimentos que necessitam de manter bebidas, como cerveja, na temperatura perfeita para

consumo, garantindo sempre a frescura ideal.

A sua porta de vidro duplo temperado integra um sistema anti-condensação, proporcionando uma

visibilidade impecável do stock, o que otimiza a apresentação dos produtos. Além disso, o seu

design robusto, com exterior e interior em chapa de aço pintada de branco e iluminação LED vertical,

confere uma estética elegante e destaca eficazmente os artigos expostos.

Aplicações Profissionais

Este armário refrigerado é perfeitamente adequado para uma vasta gama de ambientes

profissionais, incluindo restaurantes, bares, hotéis, cafetarias e supermercados. É uma escolha

excelente para a exibição de bebidas refrigeradas, lacticínios, charcutaria pré-embalada e outros

produtos que exijam temperaturas controladas. A sua versatilidade permite que se integre facilmente

na disposição de qualquer espaço, oferecendo uma solução de armazenamento e exposição prática

e apelativa.

Características Técnicas

Capacidade 360 litros

Gama de Temperaturas -5 a 5°C

Tipo de Arrefecimento Dinâmico com ventilador



Gás Refrigerante R-600A

Isolamento Ciclopentano, 55 mm

Consumo de Energia 2,2 kWh / 24 horas

Classificação Climática N-ST

Dimensões Exteriores (LxPxA) 580x610x1980 mm

Dimensões Interiores (LxPxA) 480x460x1350 mm

Número de Prateleiras 4, reguláveis em altura

Porta Fecho automático, vidro duplo temperado

Iluminação LED vertical

Controlo de Temperatura Display digital LED e controlo mecânico

Rodas Sim, 2 com travões

Fechadura De série

Pega Embutida na estrutura, lado esquerdo (abertura à direita)

Certificações CE / CB / RoHS / SASO

Tensão 220-240V

Classificação Energética F

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade interna deste armário expositor?

A vitrine expositora oferece uma generosa capacidade de 360 litros, ideal para armazenar um grande

volume de bebidas e produtos embalados, garantindo assim que tenha sempre stock disponível para

os seus clientes.

Qual a faixa de temperatura que este refrigerador suporta?

Este equipamento opera numa versátil gama de temperaturas entre -5°C e 5°C, o que o torna

adequado para uma variedade de artigos que necessitam de refrigeração, desde bebidas a certos

tipos de alimentos embalados.

Este display refrigerado consome muita energia?

O consumo de energia é de 2,2 kWh por cada 24 horas, e a classificação energética é F. Esta

informação é crucial para a gestão dos custos operacionais do seu negócio e para uma escolha

consciente.



As prateleiras são ajustáveis em altura?

Sim, o interior do showcase está equipado com quatro prateleiras resistentes e facilmente reguláveis

em altura, oferecendo flexibilidade máxima para adaptar o espaço às dimensões dos seus produtos.

É fácil de movimentar o armário frigorífico no espaço?

O equipamento está munido de quatro rodas, sendo que duas delas possuem travões, o que facilita

sobremaneira a sua deslocação e posicionamento seguro em qualquer área do seu estabelecimento

comercial, mesmo em momentos de limpeza ou reorganização.


