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Abatedor de Temperatura Misto 16 Tabuleiros GN1/1 790x800x1950h mm

Informacoes do Produto

SKU: CHCR-161 Modelo: CR-161
Marca: CLIMA EAN: N/D
Peso: 45 kg Dimensdes: 790 x 800 x 1950 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo CR-161
Marca CLIMA
Instalacéo De Chéo
N° de Tabuleiros / GN 16

Tipo Abatedor



Descricao Resumida

Abatedor de temperatura misto para refrigeracéo e congelagéo rapida. Capacidade para

16 tabuleiros GN1/1 ou 600x400 mm. Garanta segurancga alimentar.

Descricao Completa

Abatedor de Temperatura — Principais Vantagens

Este equipamento profissional € uma solug¢do indispensavel para cozinhas de alta producdo,
garantindo a rapida refrigeracdo ou congelacdo de alimentos. A sua capacidade de operar em ciclos
mistos, alternando entre refrigeracdo de 90°C a 3°C em 90 minutos e congelacdo de 90°C a -18°C
em 240 minutos, assegura a maxima seguranca alimentar e preservacdo das caracteristicas
organolépticas dos seus produtos. Construido em aco inoxidavel AlSI-304, este ultracongelador
oferece durabilidade e higiene superiores, essenciais para 0 seu negocio.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, pastelarias, hotéis e todos os estabelecimentos de restauragdo que
necessitam de otimizar os processos de arrefecimento e armazenamento de alimentos. O rapido
arrefecimento permite-lhe cumprir rigorosas normas de seguranca alimentar, reduzir o desperdicio e
melhorar a eficiéncia na preparacdo de grandes volumes de refeicdes. A versatilidade para
acomodar tabuleiros GN ou 600x400 mm torna-o adequado para diversas aplicacdes culinarias,
desde carnes a sobremesas.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Eletronico programavel (tempo, sonda de temperatura, fases, até 10

Termostato
programas)
Cicl Refrigeracao (90°C a 3°C em 90 min.) / Congelacédo (90°C a -18°C
iclos
em 240 min.)
Tabuleiros 16 GN1/1 ou 16 600x400 mm
Refrigeracdo Tiragem forgada com circulacéo de ar otimizada

Unidade Tropicalizada



Caracteristica Detalhe
Material (Interior/Exterior)  Aco inoxidavel AlSI-304

Fecho automatico e fechadura de abertura, alarme para abertura

Porta
prolongada
Descongelagéo Automética
Compressor Hermético com condensador ventilado
Dreno Inclinado com tabuleiro de recolha de agua
Refrigerante R-404A
Capacidade de
i . 45 kg
Refrigeracao
Capacidade de
. 35 kg
Congelacéo
Poténcia 3500 W
Dimensdes (LxPxA) 790x800x1950 mm

Perguntas Frequentes

1. Este abatedor de temperatura é adequado para que tipo de alimentos?
E versatil e pode ser usado para uma ampla variedade de alimentos, desde produtos de pastelaria e
panificacdo até carnes, peixes e vegetais, garantindo a sua conservacao de forma eficiente.

2. Quais sao as vantagens de um termostato eletrénico programavel?

Um termostato programavel permite definir e controlar com precisédo os ciclos de refrigeracdo e
congelacao, otimizando os processos e garantindo a consisténcia na qualidade dos alimentos, além
de facilitar a gestéo energética.

3. O que significa "unidade tropicalizada"?

Uma unidade tropicalizada esta preparada para operar eficazmente em ambientes com temperaturas
ambiente elevadas, garantindo um desempenho consistente mesmo nas condi¢gdes mais exigentes
da sua cozinha.

4. A manutencdo deste ultrafreezer € complicada?

Com um interior e exterior em aco inoxidavel AlSI-304 e descongelacdo automatica, a limpeza e a
manutencao sao simplificadas, contribuindo para a longevidade do equipamento e a higiene do
espaco.



5. Quais as implicac@es do refrigerante R-404A para o meu nego6cio?

O uso do refrigerante R-404A é comum em equipamentos comerciais de alta performance. E
importante estar ciente que este refrigerante possui um impacto ambiental significativo e deve ser
manuseado por técnicos certificados, em conformidade com as regulamentagdes atuais.



