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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Congelador Profissional Vertical 600L 2 Portas

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

CHACCH-602
CLIMA

40 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

ACCH-602

N/D

695 x 728 x 2067 cm

Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Instalacéo

N° de Portas

ACCH-602

CLIMA

401-700 L

De Chéo

2



Temperatura Negativa

Descricao Resumida

Congelador profissional de 600L com 2 meias-portas, ideal para restauragdo. Ago

inoxidavel, pés regulaveis e eficiéncia energética para maxima conservacao.

Descricao Completa

Concebido para responder as exigéncias da restauracdo profissional e hotelaria, este armario
ultracongelador de 600 litros oferece uma solucdo de conservacdo robusta e eficiente. A sua
construcéo em aco inoxidavel AlSI-304 garante durabilidade e higiene, fundamentais para qualquer
cozinha. Ideal para estabelecimentos que necessitam de preservar grandes volumes de produtos,
otimizando o espaco e garantindo a qualidade dos alimentos. O seu design com duas meias-portas
contribui para a reducéo do consumo energético ao minimizar a perda de frio durante a abertura.

Congelador Profissional 600L — Armario Congelador — Principais Vantagens

e Fabricado em aco inoxidavel AlSI-304 no interior e exterior, assegurando resisténcia a corroséo e
longevidade do equipamento, indispensaveis em ambientes de cozinha intensos.

e Equipado com compressores de alto desempenho para manter uma temperatura de congelacao
estavel entre -22°C e -15°C.

¢ Isolamento de poliuretano injetado de alta densidade (40 Kg/m3) que minimiza a troca de calor,
contribuindo para uma operacao mais eficiente e menor consumo elétrico.

e Pés em aco inoxidavel regulaveis em altura permitem uma adaptacdo perfeita a qualquer espaco
e facilitam a limpeza sob o equipamento.

e Ciclo de descongelacdo controlado eletronicamente, com evaporacdo automatica da agua,
simplificando a manutencéo e garantindo o bom funcionamento.

e Portas com fecho automatico e dispositivo de bloqueio integrado, que promove a economia de
energia e aumenta a conveniéncia no quotidiano.

AplicacOes Profissionais

Este congelador é a escolha ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias e snack-bares
gue necessitam de um desempenho fidvel para a conservagédo de produtos ultracongelados. A sua
capacidade de 600 litros e as meias-portas facilitam a organizagdo e o acesso, tornando-o perfeito
para armazenar ingredientes, refeicbes preparadas ou produtos para pastelaria. Contribui para uma



gestao de stocks eficiente e para a seguranca alimentar, elementos criticos para o sucesso do seu
negocio. A sua construcao robusta e tecnologia avancada garantem um funcionamento continuo e
eficaz, auxiliando na manutencéo da qualidade e frescura dos alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Meias Portas 2

Temperatura -22°C a -15°C
Capacidade 600 litros

Classe Energética D

Consumo Anual 2179 kWh/ano
Poténcia 700 W
Dimensdes (LxPxA) 695x728x2067 mm
Gas Refrigerante R-290

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade de armazenamento deste armario ultracongelador?
Este equipamento oferece uma ampla capacidade de 600 litros, ideal para negoécios com grandes
necessidades de armazenamento de produtos congelados, garantindo espaco suficiente e

organizacao eficaz.

2. Quais as vantagens do sistema de fecho automatico das portas?

O sistema de fecho automatico com dispositivo de bloqueio minimiza a perda de temperatura,
resultando numa maior eficiéncia energética e numa poupanca significativa nos custos operacionais,
além de otimizar o fluxo de trabalho na cozinha.

3. Este congelador é adequado para que tipo de estabelecimentos?

E perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos como restaurantes, hotéis,
pastelarias e snack-bares, que procuram uma solucdo robusta e fidvel para a conservacao de
alimentos a baixas temperaturas.

4. Como a construcdo em aco inoxidavel beneficia a utilizagao profissional?
A construcao integral em aco inoxidavel AISI-304 assegura uma resisténcia superior a corrosao,
facilidade de limpeza e uma higiene impecavel, caracteristicas cruciais em ambientes de cozinha que

cumprem as mais rigorosas normas sanitarias.

5. Qual aimportancia do gas refrigerante R-290 neste equipamento?
A utilizac@o do gas refrigerante ecoldgico R-290 demonstra um compromisso com a sustentabilidade



ambiental, oferecendo um desempenho de refrigeracdo eficiente com um impacto reduzido no
aguecimento global, alinhado com as preocupacdes ecoldgicas atuais.



