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Doseador de Abrilhantador Temporizado 0,5L/h

Informacoes do Produto

SKU: CH361613 Modelo: 361613

Marca: CLIMA EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo 361613

Marca CLIMA

Importado em 20/04/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
WooCommerce ID 18056

Outros Atributos Marca: CLIMA



Preco Otimizado 147,29 €
Estado Optimizagéo pending

Tipo Doseador

Descricao Resumida

Distribuidor automatico de abrilhantador temporizado para maquinas de lavar loica
industriais. Caudal de 0,5 L/h para loica impecéavel.

Descricao Completa

Doseador de Abrilhantador — Principais Vantagens

As maquinas de lavar louca industriais exigem precisdo para garantir a maxima higiene e brilho na
sua loica. Este distribuidor de abrilhantador, com controlo de tempo, assegura uma dosagem exata
do produto, otimizando o processo de lavagem e fornecendo 6timos resultados. A sua operacao
temporizada evita o desperdicio, contribuindo para a eficiéncia e poupanca de consumiveis no seu
negocio. Garante um acabamento impecavel, fundamental em estabelecimentos de restauracdo e
hotelaria.

Aplicagcbes Profissionais

Este sistema de dosagem é ideal para cozinhas profissionais, restaurantes, hotéis e qualquer espaco
que opere com maquinas de lavar louca de grande rendimento. A sua capacidade de altura de
aspiracdo de 1,5 metros facilita a instalagdo em diferentes configuracdes, garantindo que o brilho
seja consistente em cada ciclo de lavagem. E uma solug&o robusta para manter os seus utensilios
com uma apresentacédo perfeita, fundamental para a qualidade do servigo.

Caracteristicas Técnicas

Caudal 0,5 litros/hora
Ligagcdo do Tubo Silicone 4x6 mm
Altura de Aspiragéo 1,5 metros

Tempo de Dosagem 1 a 25 segundos



Controlo Temporizado

Perguntas Frequentes

Qual a importancia de um doseador de abrilhantador em maquinas industriais? Um doseador

garante que a quantidade correta de abrilhantador é utilizada em cada ciclo, assegurando loica
brilhante, sem manchas nem residuos, essencial para a imagem do seu estabelecimento.

Como o controlo temporizado melhora a eficiéncia? O sistema temporizado permite ajustar o
tempo de dosagem de acordo com as suas necessidades, evitando o desperdicio de produto e
otimizando os custos operacionais da sua cozinha profissional.

Este doseador ¢ adequado para que tipo de maquinas de lavar lougca? E um acessério versatil,
ideal para qualquer maquina de lavar louca industrial que requer a integracdo de um sistema externo
para a distribuicdo controlada de abrilhantador.

E facil de instalar e manter? Sim, o doseador foi concebido para uma instalacdo relativamente
simples e a sua construgdo robusta garante durabilidade e baixa necessidade de manutencéo,
minimizando interrup¢des de servigo.

Que beneficios praticos oferece para o meu negocio de restauracdo? Proporciona loica e copos
impecaveis e secos rapidamente, melhorando a produtividade do servico e a satisfacao do cliente, ao
mesmo tempo que reduz o consumo de abrilhantador.



