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Picadora de Carne Refrigerada em Aco Inoxidavel 250 kg/h

Informacoes do Produto

SKU: SM5050212 Modelo: 5050212

Marca: Sammic EAN: N/D
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Marca Sammic
Modelo 5050212
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Instalacéo De Bancada
Tipo Picadora

Material Inox



Poténcia Até 3 kw

Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Picadora de carne refrigerada de alta performance para uso profissional. Producéao de
250 kg/h, 1100 W, mantém a cadeia de frio e higiene HACCP.

Descricao Completa

Picadora de Carne Refrigerada — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma picadora de carne refrigerada (ou moedor de carne
refrigerado) de alta performance. Desenvolvida para estabelecimentos HORECA e hotelaria, oferece
uma producdo média que garante a maxima frescura da carne picada, essencial para a qualidade
dos seus pratos e a saude dos seus clientes. A manutencdo da cadeia de frio durante todo o
processo de picagem inibe o crescimento bacteriano, assegurando que o produto mantenha
inalterados o sabor, a cor e as caracteristicas nutricionais por mais tempo.

Este equipamento robusto e fidvel foi concebido para o trabalho continuo, permitindo uma utilizacéo
eficiente mesmo em periodos de fluxo intenso. A facilidade de limpeza e manutencdo, com
componentes de aco inoxidavel AISI 304 de facil desmontagem, contribui para um ambiente de
trabalho higiénico e em conformidade com as rigorosas normas HACCP. A incorporagdo de um
sistema de refrigeracdo avancado e silencioso, controlado por terméstato eletrénico, reflete um
compromisso com a eficiéncia energética e o respeito ambiental, utilizando gas refrigerante sem

impacto para o ecossistema.

Aplicacdes

Ideal para talhos, talhos em supermercados, restaurantes, hotéis e cozinhas industriais que
procuram otimizar a sua producao de carne picada com os mais altos padrées de higiene e frescura.
A sua capacidade de produgcdo média e o sistema de refrigeracdo integrado tornam-na
particularmente adequada para estabelecimentos que processam volumes significativos de carne
diariamente, sem comprometer a qualidade ou a seguranca alimentar. Pode ser utilizada de forma
continua ou descontinua, adaptando-se as necessidades especificas de cada negdcio.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Producéo Méaxima por Hora 250 kg

Diametro da Placa @ 82 mm

Refrigeracdo Sim

Alimentacéo Elétrica 230V /1~

Poténcia Total 1100 W

Largura 310 mm

Profundidade 438 mm

Altura 508 mm

Peso Liquido 40 kg

Material do Bastidor e Tabuleiro Aco Inoxidavel AISI 304
Material da Boca Externa Aco Inoxidavel AlISI 304
Motor Ventilado, com inverséo de marcha e paragem N.V.R. de

baixa tensédo (24 V)

Compressor Hermético e silencioso
Termaostato Eletrénico
Gas Refrigerante Sem impacto ambiental

Conformidade Normas de higiene, seguranca e especificas do setor



