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Tabuleiro Gastronorm Inox GN 1/4 - 150mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.890 Modelo: 5900.890
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 265 x 162 x 150 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca UDEX
Modelo 5900.890
Formato GN GN1/4
Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Tabuleiro Gastronorm GN 1/4 em aco inoxidavel com 150mm de profundidade. Ideal

para cozinhas profissionais, resistente e facil de limpar.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm GN 1/4 — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Pensado para a exigéncia da cozinha moderna, este recipiente Gastronorm em aco inoxidavel é uma
solucdo robusta e versatil para cozinhas profissionais e servicos de catering. O seu design, que
segue o0s padrdes GN, garante uma compatibilidade exemplar com uma vasta gama de
equipamentos, desde fornos a banhos-maria e expositores refrigerados. A durabilidade do ago inox
assegura uma vida Util prolongada e mantém a integridade dos alimentos, quer estejam a ser
preparados, armazenados ou expostos.

Este tabuleiro apresenta uma resisténcia inigualavel a corrosao e as variacdes de temperatura,
sendo ideal para os ambientes mais rigorosos de uma cozinha industrial. Facilita a gestdo dos
alimentos, otimizando o espacgo e a eficiéncia dos processos. A sua utilizagdo simplifica a limpeza,
contribuindo para um ambiente de trabalho mais higiénico e produtivo para a sua equipa.

Aplicagcbes Profissionais

Este contentor GN é indispensavel em qualquer cozinha onde a organizacdo e a qualidade sao
prioritarias. E perfeito para restaurantes que necessitam de uma solucéo fiavel para a preparacéo,
armazenamento e apresentacao de pratos. Em espacos de hotelaria, serve para manter alimentos
guentes ou frios em buffets, garantindo a sua condicdo ideal. Também é uma escolha excelente para
empresas de catering que precisam de transportar e servir refeicdes com seguranca e higiene. A sua
conformidade com as normas Gastronorm torna-o um elemento central na padronizacéo de cozinhas
e servicos de alimentacao.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (mm) 265x162x150
Formatos Gastronorm GN 1/4
Material Aco Inoxidavel

Perguntas Frequentes



Qual a capacidade deste tabuleiro Gastronorm?

A capacidade do tabuleiro Gastronorm GN 1/4 com 150mm de profundidade varia consoante o tipo
de alimento, mas o formato GN 1/4 é padronizado para otimizagdo de espaco, sendo ideal para
porcBes médias.

Este tabuleiro pode ser utilizado em fornos?
Sim, o acgo inoxidavel de alta qualidade permite que este tabuleiro seja usado em fornos, resistindo a
altas temperaturas. E uma escolha versatil para cozinhar, aquecer e manter alimentos.

E préatico para limpeza e higienizac&o?

Com toda a certeza. O material em acgo inoxidavel e o acabamento liso tornam a limpeza
extremamente simples, podendo ser lavado a m&o ou na maquina de lavar loica industrial,
garantindo a maxima higiene.

Posso usar este tabuleiro em banhos-maria?
Absolutamente. Este tabuleiro Gastronorm € perfeitamente adequado para utilizagdo em banhos-
maria, tanto para aquecer como para manter a temperatura dos alimentos de forma consistente, sem

perder as suas propriedades.

E resistente & corros&o e ao uso diario em cozinhas profissionais?

Sim, o aco inoxidavel é conhecido pela sua elevada resisténcia a corroséo, ferrugem e ao desgaste
tipico de um ambiente de cozinha profissional de alta intensidade, assegurando durabilidade e
fiabilidade.



