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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Marmita Elétrica Industrial 150L, Oleo Térmico Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.072
Marca: uDI
Peso: 180 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5900.072

N/D

800 x 900 x 900 cm

o asar

= —
—\ ="
»/A///

¥

Modelo
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Energia

Instalac&o

UD5900.072

uDl

51-200 L

Elétrico

De Chéo



Linha 900

Tipo Marmita

Descricao Resumida

Marmita elétrica industrial 150L, aquecimento indireto a 6leo térmico para estabilidade

da temperatura. Ideal para grandes producdes.

Descricao Completa

Marmita Elétrica 150L — Principais Vantagens

Esta panela elétrica com aquecimento indireto a éleo térmico, com 150 litros de capacidade, € uma
solucdo de alto desempenho para as cozinhas profissionais mais exigentes. O seu sistema garante
uma distribuicdo de calor uniforme e eficiente, fundamental para a confecdo de grandes volumes de
alimentos, assegurando que os pratos mantenham a sua qualidade e textura.

Com a capacidade de operar entre 0 e 180°C, controlada por um termostato preciso e equipada com
um termostato de seguranca, este tacho oferece um controlo total sobre o processo de cozedura. A
torneira de agua e a valvula de drenagem facilitam significativamente a limpeza e manutencao,

otimizando o fluxo de trabalho e a higiene na sua cozinha.

Concebida para durabilidade e fiabilidade, esta marmita é ideal para estabelecimentos que procuram
otimizar a preparagéo de grandes quantidades de alimentos, reduzindo o tempo de cozedura e 0s
custos operacionais. A sua robustez e eficiéncia energética contribuem para um ambiente de
trabalho mais produtivo e sustentavel, alinhado com as normas da hotelaria e restauracdo modernas.

AplicacOes Profissionais

Esta marmita elétrica de grande capacidade é a escolha ideal para cozinhas industriais, refeitérios,
hotéis, restaurantes de grande volume e servi¢cos de catering que necessitam de preparar e manter
grandes quantidades de sopas, estufados, molhos e outros pratos que exigem cozedura prolongada
e um controlo preciso da temperatura. A sua construcdo robusta e sistema de aquecimento indireto
tornam-na perfeita para operacgdes continuas e intensivas, garantindo resultados consistentes e de
elevada qualidade.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 800x900x900 mm

Capacidade Util da Cuba 150 Litros

Dimensdes da Cuba (LxP) 590x600 mm

Volume 0,97 m3

Peso Liquido/Bruto 180 kg

Tenséo 400 V

Ligacdes Elétricas 5x2,5 2 HO5RNF

Aquecimento Indireto, Oleo Térmico

Controlo de Temperatura Termostato de seguranca e controlo termostatico
Faixa de Temperatura 0a180°C

Funcionalidades Adicionais Torneira de agua e valvula de drenagem

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem do aquecimento a 6leo térmico nesta marmita?

O aquecimento indireto com 6leo térmico assegura uma distribuicdo de calor notavelmente mais
uniforme e estavel. Esta caracteristica evita pontos quentes, preservando a qualidade dos alimentos
e minimizando o risco de queimar, sendo ideal para cozedura lenta e manutencdo da temperatura
por periodos prolongados.

Esta marmita é adequada para grandes producdes em cozinhas profissionais?

Sim, com uma capacidade de 150 litros e dimensfes robustas de 800x900x900 mm, esta marmita foi
especificamente concebida para satisfazer as exigéncias de grandes producdes em cozinhas
industriais, refeitérios e estabelecimentos de restauracdo de alto volume, garantindo eficiéncia e
volume.

Como se processa a limpeza e manutencdo do equipamento?

A marmita esta equipada com uma torneira para facilitar o enchimento de agua e uma valvula de
drenagem, o que simplifica drasticamente o esvaziamento e a limpeza da cuba. Este design permite
manter elevados padrbes de higiene de forma eficiente e sem esfor¢o adicional.

Que requisitos elétricos sdo necessarios para a instalagcdo da marmita?

Para a instalacao desta marmita, sdo necessarias seccdes de cabo 5x2,5 2 HOS5RNF e uma tenséo
de 400 V. Recomenda-se vivamente a contratagdo de um eletricista qualificado para garantir uma
instalacdo elétrica segura e em total conformidade com as normas vigentes, assegurando o



funcionamento ideal do equipamento.

Existe alguma recomendacgao para otimizar o consumo energético?
Para otimizar o consumo energético, é crucial manter a tampa robusta e isolada fechada durante a
fase de aquecimento inicial e durante a cozedura prolongada. O excelente isolamento térmico da

Linha 900 contribui para a retencdo do calor, resultando numa maior eficiéncia e poupanca de
energia.



